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IMPORTANTE

Al hacer los pedidos de recambios de material eléctricos, rogamos
indiquen la marca y referencia completa tomada del aparato.

IMPORTANT

Pour les comandes de matériel électrique, indiqguez s’il vous plait, la
marque et la référence compléete, prise de I"appareil.

IMPORTANT

When placing an order of any electric components, please advice us of
the reference number indicated in the parts to be exchanged and its trade
mark.

ACHTUNG

Fur elektrische Bauersatzteil-Bestellungen, geben Sie uns bitte den
Lieferrantennamen und die genaue Referenznummer der zu
austauschenden Teile an.



CORTADORAS DE CHULETAS
CONFEC. DE HAMBURGUESAS
EMBUTIDORAS AMASADORAS

-
CORTADORAS DE FILETAS
PICADORAS Y  CUTTERS

MAQUINARIA INDUSTRIA CARNICA

EQUIPAMIENTOS CARNICOS, S.L.
N.I.F.ES B-59553750

Carretera Nacional 152 Km. 24.B
Poligono Industrial “COLL DE LA MANYA”
Jaume Ferran, s/n. — Tels. 849 18 22 — 849 17 54
Fax: 84971 76
08400 GRANOLLERS (Barcelona) SPAIN

ATENCION

La maquina debe conectarse a la red, obligatoriamente, a través de un
protector diferencial de calibre adecuado a las caracteristicas técnicas
indicadas en la placa de la maquina.

WARNING

The machine must be connected to a power breaker ( combined
overload and earth leakage detector ) rated as per the details on the
machine data plate.

ATTENTION

La machine devra se brancher, obligatoirement, a la prise générale
moyennant un interrupteur de sécurité calibré selon les renseignements
technigues de la machine, les quelles sont détaillées sur la petite plaque
de caractéristiques.

ACHTUNG

Das Gerat muss an das Stromnetz geschaltet werden. Dabei ist
vorschriftsméssig ein Differenzial-Schutz zu verwenden, welcher nach
den auf dem Typenschild ausgewiesenen technischen Eigenschaften
arbeitet.
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INSTRUCCIONES

Antes de cualquier manipulacion de la maquina deberan observarse todas las indicaciones de este manual de
instrucciones.

El uso de la méaquina con cualquier modificacion de los elementos relativos a la seguridad que incorpora, puede
provocar accidentes y viola la directiva 89/655/CEE. Equipamientos Carnicos S.L no se hace responsable del uso
de la maquina en estas circunstancias.

INSTALACION

La embutidora viene embalada en posicion de trabajo ( vertical ), la caja de
accesorios y la junta tapa. Conservar siempre esta posicion incluso durante el
desembalaje e instalacion.

Situar la maquina sobre una superficie fija y sélida. Compruebe que la maquina
asienta perfectamente y en caso contrario corrija el error mediante los tacos
base (A) roscando o desenroscando segun necesidad.

( Obsérvese la posicién de trabajo en las figuras 1y 2).

Comprobar que la tensién y la frecuencia de la red se corresponden con las
indicadas en la placa de caracteristicas técnicas de la maquina, asi como el tipo
de alimentaciéon de la red y de la maquina ( monofasica, trifasica, con o sin
neutro ). El instalador deberda adecuar la conexion macho ( clavija ) de la
maquina a la base portadora de la red, de modo que se correspondan
perfectamente. La maquina debe conectarse a la red, obligatoriamente, a través
de un protector diferencial de calibre adecuado a las caracteristicas técnicas
indicadas en la placa de la maquina.

Abra la tapa cilindro carne y compruebe que no hay nada en el interior del
cilindro.

A continuacion, conecte la maquina para ponerla en marcha y accione la rodillera
(B) en direccion horizontal contra la bancada (C). Al cabo de breves segundos el
piston (D) debera subir. En caso contrario, si el motor funciona y el pistén no se
mueve, serd porqué aquel gira en sentido contrario; invierta una fase en la clavija
y repita la comprobacion.

A partir de este punto la maquina se considera instalada para su uso, previa
limpieza.

Fig. 2

CONDICIONES DE UTILIZACION

La embutidora en cuestién es apta para producir embutido de carne picada o de pastas finas de cutter.

La temperatura del género a embutir no sera inferior a los 2°C.

Para cualquier otra aplicacién deberan abstenerse de utilizar la maquina o bien consultar con el fabricante.
Asimismo, solo podra utilizarse la embutidora en el modo descrito en este manual.

Para poner en marcha la maquina es imprescindible haber leido detenidamente todas las instrucciones y seguir
todas las indicaciones de instalacion y utilizacion.

La presion maxima de trabajo no debe superar los 120 bar.
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INSTRUCCIONES DE UTILIZACION

Antes de iniciar el proceso de embuticion, aseglrese de que estan perfectamente limpios el interior del cilindro
carne (E), la tapa (F), los embudos (G) y la junta tapa (H).

Abra la tapa (F), humedezca la junta (H) con agua ( para facilitar el cierre y prevenir roturas de junta) y coléquela
en la ranura de la parte superior del cilindro ( ver posicion (H) en el plano de conjunto).

Compruebe que el piston se halla en la parte inferior del cilindro y empiece a introducir el género en su interior de
forma que quede bien amoldado, sin vacios, para no producir bolsas de aire que luego podrian romper la tripa.
Cierre la tapa, cologue el embudo seleccionado y rosque el porta embudos (I).

Una vez colocada la tripa en el embudo, ponga la maquina en marcha, sujete ligeramente el inicio de la tripa en
la punta del embutido con la mano derecha y presione la rodillera (B) con la pierna derecha. En breves segundos
empezara a salir pasta, la cual arrastrara la tripa produciendo asi el embutido. Si el género sale demasiado
rapido, disminuya la presién (desenroscando ) con el mando de regulacion (J) situado en la parte lateral
derecha de la maquina. Si la salida fuese demasiado lenta, actlie a la inversa, atornillando el mando.

Cuando el piston haya llegado al final superior de su recorrido, abra la tapa y accione la rodillera hacia la
izquierda para que el pistdon baje (para la EM-30/ EM-50 no es
necesario que sujete la rodillera, ya que en esta posicion queda
enclavada automaticamente). Tenga la precaucién de volver la
rodillera a la posicion neutra cuando el pistén haya llegado a su
posicibn mas baja. En este punto, apreciara que el nivel sonoro
aumenta ligeramente y vuelve a su nivel normal al colocar la
rodillera en posicién neutra.

LIMPIEZA

Para proceder a la limpieza de la embutidora, debera desconectar
la clavija de la red eléctrica, teniendo en cuenta de dejar el piston
en la posicion inferior.

Utilice agua caliente y jabon neutro para limpiar el interior del
cilindro carne, parte superior del piston, tapa cilindro, embudos y
portaembudos - aparte de las zonas exteriores de la maquina -.
Para proceder a la limpieza total del piston, debera extraerse de la
maquina. T
Para ello, conéctela y posicione el piston en su limite maximo
superior con la tapa cilindro abierta 180°. A continuacion, mediante
la llave extractora (K), que se entrega con la maquina, destornille el
turrion central (L).




(Esta operacién debe realizarse colocando los dos pivotes de la llave en los orificios del turrion y dando un golpe
seco en el extremo de la llave. En el caso de que el pistdn gire, presione la palanca rodillera mientras hace
fuerza con la llave. Es imprescindible desconectar la méaquina una vez el turrién se ha aflojado) .

Extraiga el turrion y coloque el tornillo extractor (M) ( ver figura extraccion piston ) en el orificio central del piston y
atornillelo con la misma llave extractora. Observara que el piston sale.

Para volver a colocarlo, proceda a la inversa. Cuando atornille el turrién, quedara encajado en su posicion.

MANTENIMIENTO

Una vez al afo, debera comprobarse el nivel de aceite
(P), Para ello, desenrosque el tapén (N) y verifique si la
marca de aceite queda comprendida entre las dos
ranuras ( EM-12 - 5 I.-; EM-20 -9 |.- ; EM-30 -151.-;
EI-50 -15 |.-).

El cambio de aceite se hara cada 2500 horas de trabajo.

NIVEL SONORO

El nivel de presion acustica continuo equivalente ponderado " A " en el puesto de trabajo y sin carga es de como
méaximo 60 dB(A).

Cuando el piston esté en el limite superior al dar presion con la rodillera ( manémetro marcando 100 Atm) el valor
anterior pasa a ser de 62 dB(A).
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INSTRUCTIONS

Before any operation of the machine, the operator must observe all instructons contained within this manual.
The use of this machine with any of the safety devices removed or modified, can cause serious injury and violates
Social Directive 89/655 EWG. EQUIPAMIENTOS CARNICOS S.L does not accept responsability for the

operation of the machine under those circumstances.
INSTALLATION

The machine comes packed in vertical position, with apprpiate containers of oil, a
box of accessories and the lid seal. Maintain a vertical position at all times
including when unpacking.

Position the machine on a firm, stable and level surface. If the machine is not
standing level, adjust by screwing or unscrewing plastic feet (A). ( Observe the
working position as illustrated in figures 1 and 2).

Check that voltage and frequency are the same as shown on the machine name-
plate, as well as wether it is single or three-phase, with or without neutral.

The installer must ensure the plug is adequately fitted to the mains supply to
cope with the conditions existing in the work area.

Swing the lid open and verify that there is nothing inside the cylinder. Then
switch the machine on and push the knee pad (B) forward towards the main
casing (C). After a few seconds, the piston (D) should start to rise. However, on
a three phase machine, if you hear the motor is running, but the piston is not
moving, reverse a phase in the plug and check again.

From this point on, the machine is ready to be used previous cleaning.

CONDITIONS FOR USE

The mincer is designed to extrude minced meat or fine pastes produced by a
bowl cutter.

The temperature of products being filled should not go below 2°C.

For any other application, one should consult the manufacturer prior to using the
filler. Likewise, the machine can only be operated as described in this manual.
The maximum work pressure must not pass 120 bar.

INSTRUCTIONS FOR USE

Fig.1

Prior to commencing the filling process, ensure thar the funnel (G), cylinder (E), lid (F) and seal (H) are well

cleaned.



Swing the lid (F), open and moisten the seal (H) with water ( to enable the lid to slide easily, otherwise you may
tear the seal ) and place it in the recess of the cylinder ( see position H of the assembly drawing ).

Verify that the piston is at the top of its travel and then introduce the mix, taking care to compress the product
without leaving air pockets., which can cause the casing to split.

Close the lid, fit the appropate funnel and secure it with securing nut ( I ). With the casing on the funnel, switch the
machine, then gently hold the tip of the casing at the funnel end with the right hand whilst at the same time,
depressing the knee pad (B). Within short seconds the mix will start to extrude and drag the casing onto it,
producing the sausage. If it is filling too quickly, reduce speed ( unscrew the knob ) by means of pressure
regulator (J), situated in the right lateral part of the machine.

Similarly, screw the knob inwards if the speed is too low.

When the piston has reached the top of its travel, open the lid and pull the knee pad lever towards you and it will
lock in that position, this action brings the piston down ready to be refilled. When the piston is at the bottom of the
cylinder, ensure you move the knee pad to the neutral position, note the sound will momentarily increase and then
revert to normal once in the neutral position. (for EM-30/EM-50 is not necessary to hold the kneepad, because is
locked in this position automatically). Take care to return the kneepad to the neutral position when the piston has
arrived at its lower position. In this point, is appreciaple that the sound level increases slightly and returns to its
normal level when placing the kneepad on neutral position.

CLEANING

To proceed with cleaning the machine, you must unplug it from the
mains, making sure the piston is at the bottom.

Use warm water with a sanitizing agent in compliance to 21 cfr
178,10,10 to clean the cylinder top of the piston, lid, funnels and
securing nut and the outside.

To clean the piston thoroughly it will need to be removed. Raise the
piston to the top and swing the lid open 180° . With extractor key
(K) remove locking bolt (L). This operation is achieved by placing
the spigots of the removal key in the holes on the bolt and giving
the key a short sharp knock ). If the piston turns when doing this,
press the knee pad down whilst at the same time knocking the
extractor key. Remove the locking bolt and insert the instractor bolt
(M). ( See sketch piston removal ) and screw it down which will lift
the piston. In case it does not, press the knee pad down again.

To refit, proceed in reverse. When the bolt is tight, press the knee
pad to ensure the piston ram is at the top and again tighten firmly,
but without excess pressure.




MAINTENANCE

Once per year, the oil level must be verified (P), Unscrew the cork (N)
and verifie if the oil mark is included/understood between two grooves

(EM-12-51.-; EM-20 -9 1.-; EM-30 -151.-; EI-50 -15 I.-).
The oil change will become every 2500 working hours.

SOUND LEVELS

Max. ||

Min.

| ‘f‘|/‘/
[

The level of noise of the machine with or without product is at maximum 60 dB(A). At maximum pressure (100

bar) the filler will pass 62dB(A).



MACHINE A FABRIQUER LA SAUCISSE
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NOTICE D'EMPLOI

Toutes les indications de la Notice d'Emploi devront étre scrupuleusement observées avant toute manipulation de
la machine.

L'utilisation d'une machine sur laquelle aurait été effectuée une quelconque modification des éléments de sécurité
I'équipant peut provoquer des accidents et enfreint la Directive Sociale 89/655/CEE.

Equipamientos Cérnicos S.L. n'est pas responsable de I'utilisation de la machine dans ces conditions.

INSTALLATION

La bourreuse hydrauliqueest livrée en position de travail (verticale) avec les
récipients d'huile, la boite d'accessoires et le joint du couvercle. Conserver
toujours cette position, méme lors du déballage et de l'installation de la machine.
Placer la machine sur une surface fixe et solide. S'assurer que la machine est
bien stable, et dans le cas contraire, corriger l'erreur a l'aide des chevilles de la
base (A), en les serrant ou en les desserrant selon le cas.

(Respecter la position de travail des figures 1 et 2).

Aprés avoir remis en place le bouchon d'entrée d'huile et l'avoir vissé
manuellement, le niveau d'huile existant apparaitra sur la tige de niveau. Retirer a
nouveau le bouchon et s'assurer que la marque d'huile se situe bien entre les
deux rainures figurant sur la tige. Remettre le bouchon en place.

Vérifier que la tension et la fréquence du réseau correspondent a celles indiquées
sur la plaque des caractéristiques techniques de la machine, ainsi que les types
d'alimentation du réseau et de la machine (monophasé, triphasé, avec ou sans
neutre).

L'installateur devra adapter la connexion male (fiche) de la machine au socle
porteur du réseau, de fagon a ce qu'ils s'assemblent parfaitement.

Ouvrir le couvercle du cylindre de came et vérifier qu'il n'y a rien dans le cylindre.
Brancher ensuite la machine pour la mettre en marche et actionner la genouillere
(B) dans le sens horizontal contre le banc (C). Aprés quelques secondes, le
piston (D) montera. Dans le cas contraire, si le moteur fonctionne et que le piston
ne bouge pas, ceci est d0 au fait qu'il tourne dans le sens contraire; inverser une
phase de la fiche et répéter la vérification. Fig. 2
La machine est alors préte a étre utilisée.

CONDITIONS D'UTILISATION

Cette machine est destinée a fabriquer des saucisses a partir de viande hachée ou de pates fines traitées au
cutter.

La température de la matiére a traiter ne sera pas inférieure a 2°C.

On s'abstiendra d'utiliser la machine pour tout autre application sans consulter au préalable le fabricant. La
machine ne devra étre utilisée que suivant la description faite dans cette notice.
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Pour mettre la machine en marche, il est nécessaire d'avoir lu attentivement toutes les instructions et de suivre
les indications d'installation et I'utilisation.
La pression maximum de travail ne doit pas passer 120 bar

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Avant de commencer le processus de fabrication de la saucisse, on s'assurera que l'intérieur du cylindre & viande
(E), le couvercle (F), les embouts (G) et le joint du couvercle (H) sont parfaitement propres.

Ouvrir le couvercle (F), humidifier le joint (H) avec de I'eau (pour en faciliter la fermeture et éviter sa rupture), et le
placer dans la rainure de la partie supérieure du cylindre (voir position (H) du plan d'ensemble).

Vérifier que le piston se trouve dans la partie inférieure du cylindre et commencer a introduire la matiére premiére
a lintérieur, de fagon qu'elle soit bien moulée, sans laisser de vide, afin qu'il n'y ait pas de poches d'air qui
pourraient ensuite rompre la tripe.

Fermer le couvercle, mettre en place I'embout sélectionné et visser le porte-embout (1).

Apres avoir placé la tripe autour de I'embout, mettre la machine en marche, soutenir Iégérement le début de la
tripe avec la main droite et appuyer sur la genouillere (B) avec la jambe droite. Au bout de quelques secondes, la
pate commencera a sortir, entrainant la tripe et formant ainsi la saucisse. Si la viande sort trop rapidement,
réduire la pression en desserrant la commande de réglage (J) située sur la partie latérale droite de la machine. Si
la viande sort trop lentement, effectuer I'opération inverse, en resserrant la commande.

Lorsque le piston arrive a la fin supérieure de sa course, ouvrir le couvercle et actionner la genouillere vers la
gauche afin que le piston descende. Il n'est pas nécessaire de soutenir la genouillére, car elle reste bloquée
automatiquement dans cette position. Prendre la précaution de ramener la genouillere sur la position neutre
lorsque le piston atteint sa position la plus basse. Arrivé a ce point, on observera que le niveau sonore augmente
légérement et qu'il revient & son niveau normal lorsque la
genouillere est ramenée sur la position neutre. (pour EM-30/EM-50
n'est pas nécessaire pour tenir la genouillere, parce qu'est
mantained en cette position automatiquement). Faites attention
pour remettre la genouillére en position neutre quand le piston est
arrivé a sa position inférieure. Dans ce point, est I'appreciaple que
le niveau sonore augmente légérement et revient & son niveau
normal en plagant la genouillére sur la position neutre.

NETTOYAGE

Pour procéder au nettoyage de la machine, il faudra la débrancher,
en veillant & bien laisser le piston sur la position inférieure.

Utiliser de l'eau chaude et un savon neutre pour nettoyer l'intérieur
du cylindre a viande, la partie supérieure du piston, le couvercle du
cylindre, les embouts et le porte-embout - ainsi que les parties
externes de la machine.

Pour effectuer le nettoyage total du piston, il faudra le retirer de la
machine.

Pour faire cela, brancher la machine et amener le piston sur sa
limite supérieure maximum, couvercle du cylindre ouvert 180° . A (

l'aide de la clé d'extraction (K) qui est livrée avec la machine,
dévisser ensuite le boulon central (L). (Cette opération s'effectuera




en situant les deux pivots de la clé dans les orifices du boulon et en donnant un coup sec sur I'extrémité de la clé.
Si le piston tourne, on appuiera sur le levier de la genouillere pendant que I'on fera pression avec la clé). Retirer
le boulon, placer le boulon extracteur (M) (voir figure d'extraction du piston) dans l'orifice central du piston et le
visser avec la méme clé d'extraction. S'assurer que le piston sort. Dans le cas contraire, appuyer sur la
genouillere.

Pour le remettre en place, répéter l'opération en sens inverse. En resserrant le boulon, il s'emboitera
parfaitement.

ENTRETIEN

Une fois par an, le niveau d'huile doit étre (P) vérifié, dévisse le liege
(N) et le verifie si la marque d'huile est included/understood entre
deux cannelures (EM-12 - 51.-; EM-20 -9 1.- ; EM-30 -151.-; EI-50
-151.-).

Le changement d'huile deviendra chagque 2500 heures de travail.

Max.

Min. |||

NIVEAU SONORE

Le niveau de pression acoustique continu équivalent pondéré "A" dans le poste de travail et sans charge est de
60 dB (A).
A la pression maximum (100 bar) le remplisseur passera 62dB(A).



FULLMASCHINE
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WICHTIGE HINWEISE

Bevor Sie Einstellungen an der Maschine vornehmen, missen Sie samtliche Anweisungen dieses
Benutzerhandbuches gelesen und verstanden haben.

Jegliche Veranderung der sicherheitsrelevanten Bestandteile der Maschine kann bei ihrem Gebrauch Unfélle
hervorrufen und verletzt die Arbeitsmittel-Benutzungs-Richtlinie 89/655/EWG. Equipamientos Carnicos, S.L
Ubernimmt keine Haftung fiir den Gebrauch der Maschine unter diesen Umsténden.

AUFSTELLUNG DER MASCHINE

Die Fullmaschine ist in der Arbeitsposition (senkrecht) und zusammen mit dem
Zubehorkasten und der Deckeldichtung verpackt. Behalten Sie diese Position
auch beim Auspacken und Aufstellen der Maschine stets bei.

Stellen Sie die Maschine auf eine feste und stabile Flache. Vergewissern Sie
sich, dass das Gerat fest auf der Unterlage steht. Sollte dies nicht der Fall sein,
gleichen Sie den Mangel aus, indem Sie die Fif3e (A) entsprechend hinauf- oder
hinunterschrauben.

(Beachten Sie die Arbeitsposition in den Abb. 1 und 2.)

Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung und Netzfrequenz sowie die
Versorgungsart des Stromnetzes und der Maschine (einphasig, dreiphasig, mit
oder ohne Nullleiter) mit den Angaben auf dem Typenschild der Maschine
Ubereinstimmen. Der Elektriker muss den Netzstecker der Maschine so an die
Netzsteckdose anpassen, dass beide perfekt zusammenpassen. Die Maschine
muss unbedingt mit Differenzialschutz an das Stromnetz angeschlossen werden;
die Art des Differenzialschutzes muss mit den Angaben auf dem Typenschild
Ubereinstimmen.

Offnen Sie den Deckel des Zylinders und stellen Sie sicher, dass sich nichts im
Zylinderinneren befindet.

Schalten Sie die Maschine nun ein und driicken Sie dann den Kniehebel (B)
horizontal in Richtung Untergestell (C). Nach wenigen Sekunden muss sich der
Kolben (D) nach oben bewegen. Wenn das nicht der Fall sein sollte, d.h. wenn
der Motor lauft, der Kolben sich aber nicht bewegt, liegt der Grund vermutlich
darin, dass der Motor in die falsche Richtung dreht; kehren Sie eine Phase im
Stecker um und wiederholen Sie die Uberpriifung.

Nach diesen Uberpriifungen und Einstellungen und nach erfolgter Reinigung ist die Maschine betriebsbereit
installiert.

Fig. 2

BETRIEBSBEDINGUNGEN UND ANWENDUNGSBEREICHE

Die Fillmaschine ist fir die Herstellung von Wiirsten aus Hackfleisch oder feiner Cutter-Masse bestimmt.
Die Temperatur der zu verwurstenden Produkte darf nicht unter 2 °C liegen.
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Die Maschine darf nicht fir andere Zwecke verwendet werden; fragen Sie gegebenenfalls den Hersteller.
Verwenden Sie das Geréat dartber hinaus ausschlie3lich gemafd den Anweisungen in diesem Handbuch.

Vor Inbetriebnahme der Maschine mussen Sie unbedingt sédmtliche Anweisungen gelesen und samtliche
Angaben zu Installation und Gebrauch befolgt haben.

Der maximale Betriebsdruck darf 120 bar nicht Uberschreiten.

BEDIENUNG

Bevor Sie mit dem Fullen beginnen, stellen Sie sicher, dass das Innere des Zylinders (E), die Deckel (F), die
Fullrohre (G) und die Deckeldichtung (H) vollkommen sauber sind.

Offnen Sie den Deckel (F), befeuchten Sie die Dichtung (H) mit Wasser (um das SchlieRen zu erleichtern und
Risse in der Dichtung zu vermeiden) und setzen Sie diese dann genau in die Nut am Oberteil des Zylinders ein
(siehe Position H in der Zusammenbauzeichnung).

Stellen Sie sicher, dass sich der Kolben im Unterteil des Zylinders befindet und beginnen Sie mit dem Einfullen
der Wurstmasse, wobei darauf zu achten ist, diese gut anzudriicken, damit sich keine Lufttaschen bilden, die
spater das Darmmaterial zum Platzen bringen kénnten.

SchlieRen Sie den Deckel, setzen Sie das gewiinschte Fullrohr auf und schrauben Sie den Fullrohrhalter (1) fest.
Nachdem Sie den Darm auf das Fillrohr gesetzt haben, schalten Sie die Maschine ein; halten Sie den
Darmanfang mit der rechten Hand an der Rohrspitze fest und betéatigen Sie den Kniehebel (B) mit dem rechten
Bein. Nach wenigen Sekunden tritt Wurstmasse aus und zieht den Darm mit, wodurch eine gefillte Wurst
entsteht. Sollte die Masse zu schnell austreten, verringern Sie den Druck, indem Sie den Regler (J) am rechten
Seitenteil der Maschine hinausdrehen. Falls die Masse zu langsam austritt, gehen Sie umgekehrt vor, indem Sie
den Regler hineindrehen.

Wenn der Kolben seine hdchste Position erreicht hat, 6ffnen Sie den
Deckel und drucken Sie den Kniehebel nach links, damit sich der Kolben
nach unten bewegt (beim Modell EM-30/EM-50 brauchen Sie den
Kniehebel nicht festzuhalten, da er automatisch in der Feststellposition
verbleibt). Achten Sie der Vorsicht halber darauf, den Kniehebel in die
Neutralposition zuriickzustellen, nachdem der Kolben seine niedrigste
Position erreicht hat. An dieser Stelle werden Sie feststellen, dass sich
der Gerauschpegel leicht erhdht; wenn der Kniehebel in die
Neutralposition geht, kehrt er wieder auf sein normales Niveau zurlick.

REINIGUNG

Zur Reinigung der Fullmaschine muss der Netzstecker vom Stromnetz
getrennt werden. Achten Sie darauf, dass sich der Kolben in der unteren
Position befindet.

Reinigen Sie das Zylinderinnere, den Kolbenteller, den Zylinderdeckel,
die Fullrohre und die Fullrohrhalter mit warmem Wasser und einem
neutralen Reinigungsmittel, und sparen Sie die &uf3eren Bereiche der
Maschine dabei aus.

Zur vollstandigen Reinigung des Kolbens muss dieser aus der Maschine
gezogen werden.

Schalten Sie dazu die Maschine ein, bringen Sie den Kolben in seine
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hdchste Position und 6ffnen Sie den Zylinderdeckel um 180°. Ldsen Sie dann mit Hilfe des mitgelieferten
Extraktionsschlussels

(K) den in der Mitte des Kolbentellers befindlichen Arretierbolzen (L).

(Dabei mussen Sie die beiden Einsteck-Enden des Schllssels in die Bolzendffnungen einsetzen und dem
Schlussel anschlieRend einen kurzen, kraftigen Schlag versetzen. Sollte sich der Kolben drehen, betétigen Sie
den Kniehebel und tben Sie gleichzeitig mit dem Schlissel Kraft aus. Sobald sich der Bolzen gelockert hat, muss
die Maschine unbedingt ausgeschaltet werden.)

Ziehen Sie den Arretierbolzen heraus und fiihren Sie die Extraktionsschraube (M) (siehe Abb. vom Herausziehen
des Kolbens) in die zentrale Offnung des Kolbens ein und ziehen Sie die Schraube mit dem Extraktionsschliissel
fest. Der Kolben kann nun herausgenommen werden.

Um den Kolben wieder einzufiihren, gehen Sie umgekehrt vor. Wenn Sie den Arretierbolzen anziehen, rastet er in
seiner Position ein.

WARTUNG
Einmal jahrlich muss der Olstand (P) uberpriift werden.
Schrauben Sie dazu die Olstandsschraube (N) ab, und T
Uberprifen Sie, ob die Olmarke zwischen den beiden - @ '
Markierungsrillen liegt (EM-12 - 5 |.-; EM-20 - 9 |.- ; EM-30 -15 I.- /
; EI-50 -15 1.-). L /
Ein Olwechsel ist nach jeweils 2500 Betriebsstunden /7=« {’ﬂ
vorzunehmen. ‘.f\'/»\\\ \"‘\"\\\,\_;
-/
=5 - rﬁl
A e | B
el =
S SR
Max. || j* H e
Min. || Ty

GERAUSCHPEGEL
Der dquivalente Schalldruckpegel (A-gewichtet) am Arbeitsplatz und ohne Last betragt maximal 60 dB(A).

Wenn der Kolben nach Driicken des Kniehebels seine héchste Position erreicht hat (das Druckmesser zeigt 100
atm an), steigt der zuvor genannte Wert auf 62 dB(A).
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CHARCUTERIMASKINE

INDHOLDSFORTEGNELSE
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- BRUGSBETINGELSER

- BRUGSVEJLEDNING

- RENG@RING

- VEDLIGEHOLDELSE

- LYDNIVEAU

- HYDRAULISK DIAGRAM
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- LISTE OVER ELEKTRISK MATERIALE
- LISTE OVER RESERVEDELE
- OVERSIGTSPLAN

INSTRUKTIONSVEJLEDNING

FOR maskinen tages i brug, ber samtlige instruktioner i den hervaerende handbog omhyggeligt gennemlzeses.

En hvilken som helst forandring af komponenterne i maskinens indbyggede sikkerhedsmekanismer kan forarsage
ulykker og er i strid med det sociale EU-Direktiv: 89/655/CEE. Equipamientos Carnicos S.L frasiger sig ethvert
ansvar for brugen af maskinen under s&danne betingelser.

INSTALLATION

Charcuterimaskinen leveres fra fabrikanten emballeret i arbejdsposition, (lodret),
med kassen med tilbehgr og teetningsdeeksel. Denne position bgr altid bevares,
ogsa under udpakning og installation af maskinen.

Maskinen anbringes ovenpa et fast og solidt underlag. Maskinen skal sta fast
uden af vippe og safremt dette ikke er tilfeeldet, foretages en hgjderegulering med
maskinens regulerbare fgdder (A) ved at stramme eller lgsne disse, alt efter
behov.

(Den korrekte arbejdsposition fremgar af Fig. 1 og 2).

Det kontrolleres, at lysnettets spesending og frekvens stemmer overens med de
data, som fremgar af maskinens identifikationsplade. Ligeledes kontrolleres
lysnettets og maskinens type af stramtilfgrsel,

(enfaset/trefaset og med/uden nul-potentiale). Installatgren bgr tilpasse
maskinens hanstik, (forbindelsesstik), til lysnettets beerende stikkontakt, saledes
at disse er perfekt tilpasset. Maskinen bgr tilsluttes lysnettet, med en
OBLIGATORISK brug af et differential-relee med en tradtykkelse, der svarer til de
tekniske data, der fremgar af maskinens identifikationsplade.

Tag deekslet af kadbeholderen og se efter, at denne er fuldstaendigt tom.

Derneest seettes maskinen i gang og knaebeskytteren (B) aktiveres i vandret
retning imod maskinfundamentet (C). Efter fa sekunders forlgb, bar stemplet (D)
haeve sig. Nar motoren er i gang og stemplet ikke bevaeger sig, skyldes dette
sandsynligvis at det drejer i modsat retning; en af faserne i stikket vendes modsat
og efterprgvelse af maskinens funktionsdygtighed gentages.

Nar denne maskinkontrol er foretaget, betragtes maskinen som installeret og klar
til brug, dog efter en komplet renggaring.

BRUGSBETINGELSER

Denne charcuterimaskine er beregnet til at fremstille palser af hakket kad eller af finthakkede blandinger, skaret
med cultter.

Temperaturen pa de kagdvarer, der skal omdannes til pglser, ber ikke veere under 2° C.

Til forberedelse af en hvilken som helst anden vare, bgr denne maskine IKKE bruges eller der bgr rettes
henvendelse til fabrikanten vedrgrende denne anden anvendelse af maskinen.

Charcuterimaskinen bgr UDELUKKENDE anvendes som beskrevet i denne handbog.

For at starte maskinen op er det et UFRAVIGELIGT krav, at samtlige retningslinier omhandlende installation og
brugen af maskinen er omhyggeligt gennemlaeste. Det max. arbejdstryk bar ikke overstige 120 bar.
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BRUGSVEJLEDNING

FZR fremstillingen af pglser indledes, kontrolleres, at kedbeholderen (E), dzekslet (F), pafyldningstragtene (G),
og teetningslaget (H), er perfekt rengjorte.

Daekslet (F) dbnes, samlingen (H) fugtes med vand, (for at lettereggre lukningen og undga revner i samlingen),
og denne abringes i rillen, der befinder sig gverst pa beholderen. (Se position (H) pa oversigtsplanen).

Se efter, at stemplet befinder sig i den nederste del af beholderen; Derpa indledes pafyldningen af varen i
beholderen, saledes at massen ligger teetpakket uden luftrum, for at undga, at der opstar luftposer, der vil kunne
spreenge pglsetarmene.

Daekslet lukkes, den valgte pafyldningstragt anbringes, og transporttragtraret skrues fast (1).

Nar pglsetarmen er anbragt pa pafyldningstragten, startes maskinen, begyndelsen pa pglsetarmen fastholdes let
pa pafyldningspunktet med hgjre hand og knaeveernet (B) trykkes
ind med hgjre ben. Efter fa sekunders forlgb begynder massen at
komme ud, og den bliver fart ind i tarmen, hvorved pglsen dannes,
idet tarmen straekker sig ud i samme omfang, som der kommer
kgdmasse ud af tragten. Hvis massen kommer for hurtigt ud,
formindskes trykket, (ved at lgsne), med reguleringstasten (J), der
befinder sig pa hgjre side af maskinen. Hvis udgangen af massen
er for langsom, handles omvendt, ved at stramme tasten til.

Nar stemplet har naet det gverste endepunkt af dets forlgb, abnes
daekslet og kneeveernet aktiveres til venstre for at seenke stemplet
ned. (Ved maskinmodellerne: EM-30/ EM-50, er det ikke
ngdvendigt at fastholde kneevaernet, idet denne position bliver
automatisk fastholdt). Veer opmaerksom pa, at knseveernet fgres
tilbage til dets udgangsposition, nar stemplet er ndet ned til dets
laveste punkt. Stgjniveauet vil forgges en anelse pa dette tidspunkt,
men vil vende tilbage til dets normale niveau, nar knaeveernet er fart
til bage til dets udgangsposition.

RENGYRING

FOR der foretages renggring af charcuterimaskinen, bgr maskinens stik tages ud af lysnettet, samtidigt med, at
det kontrolleres, at stemplet befinder sig i dets nederste position.

Renggringen af kedbeholderens indre, den gverste del af stemplet, beholderens daeksel, pafyldningstragte og
transporttragtrar foretages med lunkent vand og en neutral szebeoplgsning —renggringen foretages ogsa af
maskinen udvendigt -.

For at foretage en fuldsteendig renggring af stemplet, bgr dette tages ud af maskinen.

Udtagningen foretages ved at tilslutte maskinen og anbringe stemplet i dets gverste position med kadbeholderens
daeksel stdende abent, 180°. Dernaest, ved hjeelp af optagelsesngglen (K), der leveres sammen med maskinen,
skrues midterknoppen af (L).
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(Denne operation foretages ved at anbringe ngglens to tapper i ringen pa midterknoppen og derefter sla med
lette slag p& enden af ngglen. Hvis stemplet begynder at dreje, holdes det fast med knzevaernet, imens ngglen
bruges. Maskinen skal ALTID veere slukket, ndr midterproppen er lgsnet). Proppen tages op og derefter
anbringes bolteoptraekkeren (M), (se figuren vedr. fiernelse af stemplet), i dbningen midt pa stemplet og der
skrues med den samme udtaglesesnggle. Stemplet vil nu kunne fjernes.

Nar stemplet igen skal anbringes pa sin plads i keadbeholderen, fglges ovenstaende fremgangsmade, blot i
omvendt reekkefglge. Nar midterproppen skrues til, vil stemplet laegge sig i dets position.

VEDLIGEHOLDELSE

En gang om aret, bar olieniveauet (P) kontrolleres. Dette gares ,
ved at lgsne proppen (N) og se efter, om oliens hgjdeniveau @ |
ligger imellem de to afmeerkede riller, (EM-20 - 9 |.- ; EM-30 /
151.-). / /
Udskiftning af olien foretages hver 2500. arbejdstime. :fg}\-x / ﬂ
/ S, A
7‘5\*\. \\VL}\\\-\
-/
= - rﬁ
T e e i
Bl =
S SR
Max. ||| j* H gl
Min. || )|
LYDNIVEAU

Maskinens aekvivalerende kontinuerlige a-vaegtede lydtryksniveau pa arbejdspladsen i tomgang ligger max. pa 60
dB(A).

Nar stemplet er i dets gverste endeposition, idet der foretages et tryk med knaevaernet, (manometer, der viser 100
Atm), vil denne veerdi stige til 62 dB(A).
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INSACCATRICE

INDICE
- INSTALLAZIONE
- CONDIZIONI DI UTILIZZO
- ISTRUZIONI PER L'USO.
- PULIZIA.
- MANUTENZIONE.
- LIVELLO SONORO.
- SCHEMA IDRAULICO.
- SCHEMA ELETTRICO.
- LISTA DEL MATERIALE ELETTRICO.
- LISTA DEI RICAMBI.
- DISEGNO D'INSIEME.

ISTRUZIONI

Prima di eventuali manipolazioni del macchinario si prega di osservare le indicazioni contenute nel presente
manuale di istruzioni.

L'uso del macchinario con eventuali modifiche degli elementi relativi alla sicurezza, potrebbe provocare incidenti e
violare la direttiva 89/655/CEE. La ditta Equipamientos Carnicos S.L non si assume alcuna responsabilita per
danni causati dall'uso del macchinario in tali circostanze.

INSTALLAZIONE

L'INSACCATRICE € imballata in posizione di lavoro ( verticale ), la scatola di
accessori ed il giunto coperchio. Mantenere in questa posizione anche durante il
disassemblaggio e l'installazione.

Sistemare il macchinario su una superficie stabile e solida. Verificare se il
macchinario & stato sistemato nella maniera dovuta ed in caso contrario
correggere l'errore servendosi dei piedini della base (A) avvitando o svitando in
base secondo i casi.

( Osservare la posizione di lavoro nelle figure 1 e 2).

Verificare se la tensione e la frequenza della rete corrispondono a quelle indicate
nella targhetta delle caratteristiche tecniche del macchinario e se il tipo di
alimentazione elettrica e del macchinario (monofasica, trifasica, con o senza
neutro). L'installatore dovra adattare la connessione maschio (spina) del
macchinario alla base d'alimentazione della rete in maniera tale che vi sia una
esatta corrispondenza. Si deve obbligatoriamente collegare il macchinario alla
rete attraverso un protettore differenziale dal calibro adatto alle caratteristiche
tecniche indicate nella targhetta del macchinario.

Sollevare il coperchio cilindro carne e verificare che non ci sia niente all'interno
del cilindro.

Successivamente collegare il macchinario per avviarlo ed azionare la ginocchiera
(B) in direzione orizzontale contro il banco (C). Dopo qualche secondo il pistone
(D) dovrebbe sollevarsi. In caso contrario, se il motore funziona e il pistone non si
muove, sara perché quest'ultimo gira in senso contrario; invertire una fase nella
chiavetta e verificare nuovamente.

Da questo momento, dopo un‘accurata pulizia, il macchinario &€ pronto per l'uso. Fig. 2

CONDIZIONI DI UTILIZZO

L'insaccatrice in questione € adatta alla produzione di insaccati di carne macinata o a pasta fine elaborati con il
cutter.

La temperatura del prodotto da insaccare non sara inferiore ai 22C.

Per usi diversi non utilizzare questo macchinario oppure rivolgersi al fabbricante. L'insaccatrice potra essere
utilizzata unicamente nella maniera indicata nel presente manuale.

Per avviare il macchinario € imprescindibile I'attenta lettura delle ISTRUZIONI e I'osservanza delle indicazioni per
l'installazione e l'uso.

La pressione massima di lavoro non deve superare i 120 bar.
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ISTRUZIONI PER L'USO

Prima di iniziare il processo di imbutitura, assicurarsi che l'interno del cilindro carne (E),il coperchio (F) gli imbuti
(G) ed il giunto coperchio (H) siano perfettamente puliti.

Aprire il coperchio (F), inumidire il giunto (H) con dell'acqua (per facilitarne la chiusura e prevenire rotture del
giunto) e collocarlo nella scanalatura della parte superiore del cilindro (vedasi posizione (H) nel disegno
d'insieme).

Verificare se il pistone si trova nella parte inferiore del cilindro ed iniziare ad introdurvi il prodotto all'interno in
maniera che rimanga ben modellato senza vuoti per non produrre bolle d'aria che potrebbero in seguito rompere
le budella.

Chiudere il coperchio, collocare I'imbuto selezionato ed avvitare il portaimbuto (I).

Dopo aver collocato le budella nell'imbuto, avviare il macchinario, sostenere leggermente ['inizio delle budella alla
punta dell'insaccato con la mano destra e fare pressione sulla ginocchiera (B) con la gamba destra. Dopo pochi
secondi inizia ad uscire la pasta che trascina le budella producendo in questo modo l'insaccato. Se il prodotto
fuoriesce troppo velocemente, diminuire la pressione (svitando) sul comando di regolazione (J) che si trova sul
lato destro del macchinario. Se la fuoriuscita € troppo lenta, far ruotare il comando in senso contrario, avvitandolo.
Quando il pistone arriva al punto di finecorsa superiore, sollevare il coperchio e far ruotare la ginocchiera verso
sinistra perché il pistone si abbassi (per la EM-30/ EM-50 non € necessario sostenere la ginocchiera dato che in
questa posizione si blocca automaticamente). Riporre la ginocchiera nella posizione neutra quando il pistone
raggiunge la posizione piu bassa. Nel farlo si avvertird che il livello sonoro aumenta leggermente e ritorna al
livello normale sistemando nuovamente la ginocchiera nella posizione neutra.

PULIZIA

Per pulire I' insaccatrice, scollegare la spina dall'impianto elettrico
lasciando per0 il pistone nella posizione inferiore.

Utilizzare dell'acqua calda e del sapone neutro per pulire l'interno del
cilindro carne, la parte superiore del pistone, il coperchio cilindro,
imbuti e portaimbuto - separatamente le parti esterne del macchinario -

Per pulire completamente il pistone, lo si deve estrarre dalla macchina.
Per farlo, collegare la macchina e riporre il pistone al limite massimo
superiore con il coperchio cilindro aperto a 180°. Successivamente con
l'aiuto della la chiavetta d'estrazione (K) in dotazione con |l
macchinario, svitare la torre centrale (L).

(questa operazione si deve realizzare collocando i due perni della
chiave nei fori della torre e dando un colpo secco nell'estremita della

chiave. Qualora il pistone giri, fare pressione sulla leva ginocchiera ?

mentre si fa forza con la chiave. E necessario scollegare il macchinario i //@
guando la torretta si é allentata). G
Estrarre la torretta e collocare la vite d'estrazione (M) (vedasi figura

d'estrazione pistone ) nel foro centrale del pistone e avvitarlo con la i

stessa chiavetta d'estrazione. Si notera la fuoriuscita del pistone. } [

Per ricollocarlo seguire le istruzioni nell'ordine inverso. Nell'avvitare la
torretta rimarra incassata in sede
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MANUTENZIONE

E necessario verificare una volta all'anno il livello dell'olio (P), .
per farlo, svitare il tappo (N) e verificare se il livello dell'olio & ;
compreso tra le due scanalature (EM-12 -5 1.-; EM-20 -9 I.- 7 @
; EM-30 -151.-; EI-50 -15 1.-). / ;
Il cambio dell'olio si deve realizzare ogni 2500 ore di lavoro. Zj\\\\ /U
/ w\\“\\i /
-/

\ | MI‘ "k’/

Max.

Min. 1

LIVELLO SONORO

Il livello di pressione acustica continuo equivalente ponderato "A " nel posto di lavoro e senza carico e pari ad un
massimo di 60 dB(A).

Quando il pistone si trova nel limite superiore, nell'esercitare pressione sulla ginocchiera (manometro a 100 Atm),
il valore precedente arriva a 62 dB(A).
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MAQUINA PARA ENCHIDOS

iINDICE

- INSTALACAO

- CONDICOES DE UTILIZACAO.

- INSTRUCOES DE UTILIZACAO.

- LIMPEZA.

- MANUTENCAO.

- NIVEL SONORO.

- ESQUEMA HIDRAULICO.

- ESQUEMA ELECTRICO.

- LISTA DE MATERIAL ELECTRICO.
- LISTA DE PECAS SOBRESSELENTES.
- PLANO DE CONJUNTO.

INSTRUCOES

Antes de qualquer manipulacdo da maquina deverdo respeitar-se todas as indicagcdes deste manual de
instrugdes.

O uso da maquina com qualquer modificagao dos elementos que incorpora relativos a seguranca, pode provocar
acidentes e viola a directiva 89/655/CEE. Equipamientos Carnicos S.L declina qualquer responsabilidade
derivada do uso da maquina nestas circunstancias.

INSTALACAO

A maquina para enchidos é fornecida embalada na posicao de trabalho (vertical),
juntamente com a caixa de acessorios e a junta da tampa. Conservar sempre
esta posigéo inclusive durante a desembalagem e instalagéo.

Situar a maquina sobre uma superficie sélida e estavel. Comprovar que a
maguina assenta perfeitamente e, no caso contrario, corrigir o erro mediante os
tacos de base (A), enroscando-os ou desenroscando-os consoante for
necessario.

(Observar a posicéo de trabalho nas figuras 1 e 2).

Comprovar que a tensdo e a frequéncia da rede eléctrica correspondem as
indicadas na placa de caracteristicas técnicas da maquina, assim como o tipo de
alimentacao da rede e da maquina (monofasica, trifasica, com ou sem neutro). O
instalador deverd adequar a conexdo (ficha) da maquina a base portadora da
rede, de modo a que se correspondam perfeitamente entre si. A maquina deve
conectar-se a rede, obrigatoriamente, através de um protector de diferencial de
calibre adequado as caracteristicas técnicas indicadas na placa da maquina.
Abrir a tampa do cilindro para carne e comprovar que no ha nada no interior do
cilindro.

A continuacdo, ligar a maquina para iniciar o seu funcionamento e accionar a
joalheira (B) em direccdo horizontal contra a bancada (C). Passados alguns
segundos o pistdo (D) devera subir. Se isso ndo suceder, se 0 motor funcionar e
0 pistdo ndo se mover, serd porque o motor gira em sentido contrario; inverta
uma fase na ficha e repita a comprovacéao.

A partir deste ponto considera-se que a instalagdo da maquina foi completada e
gue portanto a maquina estd preparada para ser utilizada, depois de ter sido
limpa.

Fig. 2

CONDICOES DE UTILIZACAO

Esta maquina para enchidos destina-se a produzir enchidos de carne picada ou de pastas finas de cutter.

A temperatura do produto para o enchido ndo serd inferior aos 2 °C.

Para qualquer outra aplicacdo deverdo abster-se de utilizar a maquina ou entdo consultar previamente com o
fabricante. A maquina so6 podera ser utilizada no modo descrito neste manual.
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Para colocar a maquina em funcionamento primeiro é imprescindivel ler todas as instru¢des e entendé-las bem e
depois seguir todas as indica¢fes de instalacdo e de utilizacao.
A pressdo méaxima de trabalho ndo deve ser superior a 120 bar.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Antes de iniciar o processo de fazer os enchidos, comprovar que o interior do cilindro para carne (E), a tampa
(F), os bocais (G) e a junta da tampa (H) estéo perfeitamente limpos.

Abrir a tampa (F), humedecer a junta (H) com &gua (para facilitar o fecho e prevenir roturas de junta) e coloca-la
na ranhura da parte superior do cilindro (ver posi¢céo (H) no plano de conjunto).

Comprovar que o pistdo se encontra na parte inferior do cilindro e comegar a introduzir os alimentos no seu
interior, de forma que fiqguem bem amoldados, sem espacos vazios, para ndo produzir bolsas de ar que depois
poderiam romper a tripa.

Fechar a tampa, colocar o funil seleccionado e enroscar o porta-funis (1).

Depois de colocar a tripa no funil, colocar a maquina em funcionamento, segurar ligeiramente o inicio da tripa na
ponta do enchido com a mao direita e pressionar a joalheira (B) com a perna direita. Em breve a pasta comegara
a sair e arrastara a tripa produzindo assim o enchido. Se o produto sair demasiado rapido, diminuir a presséao
(desenroscando) com o comando de regulagdo (J) situado na parte lateral direita da maquina. Se a saida do
produto for demasiado lenta, actuar ao contrario, ou seja enroscando o comando.

Quando o pistdo tiver chegado ao final superior do seu percurso, abrir a tampa e accionar a joalheira para a
esquerda para que o0 pistdo baixe (para a EM-30/ EM-50 ndo é
necessario premer a joalheira, jA que nesta posicdo fica premida
automaticamente). Ter a precaucao de voltar a colocar a joalheira na
posicdo neutra quando o pistdo tiver chegado a sua posicdo mais
baixa. Neste ponto, o nivel sonoro aumentara ligeiramente mas voltara
ao seu nivel normal ao colocar a joalheira na posigao neutra.

LIMPEZA

Para efectuar a limpeza da maquina para enchidos, desligar a ficha da
rede eléctrica, tendo o cuidado de deixar o pistdo na posi¢ao inferior.
Utilizar agua quente e detergente neutro para limpar o interior do
cilindro para carne, a parte superior do pistdo, a tampa do cilindro, os
funis e o porta-funis — bem como as zonas exteriores da méaquina -.
Para proceder a limpeza total do pistdo, este deve ser extraido da
maquina. ?
Para isso, ligar a maquina e posicionar o pistdo no seu limite maximo
superior com a tampa do cilindro aberta em 180°. A continuacao,
mediante a chave de extrac¢do (K), que se entrega com a maquina,
desaparafusar o parafuso central (L).

(Esta operacao deve ser realizada colocando os dois pernos da chave nos orificios do parafuso central e dando
um golpe seco na extremidade da chave. Se o pistdo girar, pressionar a joalheira enquanto se estiver a fazer
forca com a chave. E imprescindivel desligar a maquina logo que o parafuso central se tenha afrouxado).
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Extrair o parafuso central, colocar o parafuso de extrac¢ao (M) (ver figura extracgdo pistdo) no orificio central do
pistdo e aparafusa-lo com a mesma chave de extrac¢do. Observar que o pistéo sai.

Para voltar a coloca-lo, proceder ao contrario. Quando aparafusar o parafuso central, o pistdo ficard encaixado
na sua posigéo.

MANUTENCAO
Uma vez ao ano, o nivel de éleo (P) devera ser comprovado
Para isso, desenroscar o tampao (N) e verificar se a marca de ;
Oleo esta compreendida entre as duas ranhuras (EM-12 -5 |.-; 7 @
EM-20 -91.-; EM-30 -151.-; EI-50 -15I.-). / ;
A mudanca de 6leo devera ser efectuada cada 2.500 horas de -Zi\,\\*\-% _/ﬂ
trabalho. /TN
=4 \\\“ \}\\\ g
-/
E.% P ﬁl
T e e i
Bl =
S SR
Max. || 1 T

NIVEL SONORO

O nivel de pressdo acustica continuo equivalente ponderado " A " no lugar de trabalho e sem carga é de um
méaximo de 60 dB(A).

Quando o pistao estiver no limite superior, ao fazer pressdo com a joalheira (manémetro marcando 100 Atm), o
valor anterior passa a ser de 62 dB(A).
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KORVSTOPPNINGSMASKIN

INNEHALL

- INSTALLATION.

- TILLAMPNING.

- BRUKSANVISNINGAR.
- RENGORING.

- UNDERHALL.

- LJUDNIVA.
- HYDRAULISKT SCHEMA

- ELEKTRISKT SCHEMA.

- FORTECKNING AV ELEKTRISKT MATERIAL.
- FORTECKNING AV RESERVDELAR.

- HELHETSPLAN.

INLEDANDE INSTRUKTIONER

Innan nagon som helst manipulering sker av maskinen, bor samtliga anvisningar i denna handbok studeras
noggrant.

Bruk av maskin, i vilken andringar gjorts av sadana element som hor till den inkorporerade sakerhetsanordningen,
kan ge upphov till olyckor och strider mot EG-direktivet 89/655/CEE. Equipamientos Carnicos S.L ansvarar inte
for anvandningen av maskinen i sddana omstandigheter.

INSTALLATION

| leveransen anléander korvstoppningsmaskinen emballerad i arbetsposition
(vertikalt), samt ladan med tillbehdr och packningen till locket. Bibehall alltid
denna position, till och med under uppackningen och installationen.

Placera maskinen pa en fast och solid yta. Kontrollera att maskinen star perfekt
stadigt och, om inte, korrigera klackarna pa maskinbenen (A) genom att skruva
dem fram eller tillbaka enligt behov.

(Observera arbetspositionen pa bilderna 1 och 2).

Kontrollera att spanningen och frekvensen av elektriska natet motsvarar de som
anges pa plattan med tekniska uppgifter som sitter pd maskinen, likasa natets
och maskinens typ av strémtillférsel (enfas-, trefassystem, med eller utan neutral).
Installatoren bor avpassa maskinens anslutningsdel (stickkontakten) till natets
vagguttag pa sa satt att de stammer ihop perfekt. Maskinen maste obligatoriskt
anslutas till elnatet genom ett differentialskydd av lamplig kaliber som passar till
de tekniska egenskaperna som anges pa maskinplattan.

Oppna locket till kotteylindern och se efter att det inte finns nagonting inuti den.
Anslut darefter maskinen for att satta igdng den och aktivera knamekanismen (B)
i horisontal riktning mot maskinsockeln (C). Efter nagra fa& sekunder bér kolven
(D) héja sig. | motsatt fall, om motorn fungerar men kolven inte ror sig, beror detta
pa att motorn roterar i motsatt siktning. Invertera da en av faserna i stickkontakten
och upprepa provet.

Fran och med detta moment anses maskinen installerad for att sattas i drift, efter
en allman rengdring.

TILLAMPNING

Denna korvstoppningsmaskin ar lampad for tillverkning av charkuterivaror pd bas av hackat kott eller en fin
massa fran skarmaskinen.

Temperaturen av stoppningsmassan bor inte understiga 2°C.

Avstd att anvanda denna maskin for annan slags tillampning eller radfrdga fabrikéren innan. Maskinen bor
dessutom anvandas uteslutande pa det satt som beskrivs i denna instruktionsbok.

For att satta igng maskinen, ar det nodvandigt att ha last igenom alla bruksanvisningarna och noggrant folja
instruktionerna om installation och anvandning.

Det maximala arbetstrycket bor inte dverstiga 120 bar.
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BRUKSANVISNINGAR

Innan ni inleder tillverkningsprocessen, forsékra er om att de inre delarna av kottcylindern (E), locket (F), trattarna
(G) och lockpackningen (H) &r fullstandigt rena.

Oppna locket (F), fukta packningen (H) med vatten (for att underlatta stangningen och forebygga att packningen
gar sonder) och placera den i skaran p& éverdelen av cylindern (se position (H) pa helhetsplanen).

Se efter att kolven befinner sig inuti cylindern och borja darefter att fora in charkuterimassan i dess inre, pa sa satt
att den ligger jamn och kompakt, utan tomrum, for att undvika luftrum som senare kan orsaka brott i korvslangen.
Stang locket, satt pa utvald tratt och skruva at tratthallaren (1).

Nar fialstret placerats pa tratten, kor igdng maskinen, stod latt den forsta delen av fjélstret i mynningen av korven
med hoger hand och tryck in knamekanismen (B) med hogra benet. Efter nagra fa sekunder borjan massan att
komma ut, varvid fjalstret dras med och charkuterivaran produceras. Skulle varan komma ut med for stor
hastighet, minska trycket genom avskruvning av regleringsanordningen (J), som befinner sig pa den hogra sidan
av maskinen. Skulle hastigheten vara alltfér langsam, handla pa motsatt vis genom att skruva at
regleringsanordningen.

Nar kolven har natt dess I6pstrackas hdgsta slutpunkt, éppna locket och aktivera knamekanismen at vanster for
att kolven ska ga ned (for EM-30 och EM-50 &r det inte nédvandigt
att fixera knamekanismen, eftersom denna position intas
automatiskt). Var noga med att fora tillbaka knamekanismen till
dess neutrala position nar kolven har natt dess lagsta position. Vid
denna punkt kommer ni att marka att ljudnivan okar latt och atergar
till normal nivd nar knamekanismen placeras i dess neutrala
position.

RENGORING

For att rengéra korvstoppningsmaskinen drar ni ur stickkontakten
fran elnatet och kontrollerar att kolven star i dess nedre position.
Anvand varmt vatten och neutral tval for att rengéra innerdelarna av
kottcylindern, o©verdelen av kolven, cylinderlocket, trattar och
tratthallare, forutom maskinens ytterdelar.

For att genomfora en totalrengdring av kolven, bdr denna tas ur
maskinen.

For att gora detta, koppla pa kolven och positionera den i dess
maximala ovre lage, med cylinderlocket ©ppet i 180°. Skruva
darefter av centralbulten (L) med hjalp av en utdragsnyckel (K) som
levereras med maskinen.

(Denna operation bér genomféras genom att placera nyckelns tva gripandar i centralbultens 6ppningar och ge ett
fast slag pa nyckelhandtaget. Skulle kolven bdérja rotera, tryck in knamekanismen medan ni utfér trycket med
nyckeln. Det &r absolut nédvandigt att stdnga av maskinen nar centralbulten val lossats).

Tag ut centralbulten och placera utdragsskruven (M) (se bilden pa utdragning av kolven) i den centrala 6ppningen
i kolven och skruva fast den med samma nyckel, varefter kolven kan tas ur.
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For att ater satta i kolven, ga tillvaga i motsatt foljd. Nar ni skruvar fast centralbulten kommer kolven att fixeras i
sitt ratta lage.

UNDERHALL
En gang om aret bér man kontrollera oljenivan (P). For att gora
detta, skruva av tappen (N) och se efter om oljemarket befinner ;
sig mellan de tva skérorna (EM-12 - 5 1.-; EM-20 -9 |.- ; EM-30 7 @
-151.-; EI-50 -15 |.-). / ;
Byte av olja bér géras var 2500 arbetstimmar. Zi\\‘\\ /ﬂ
/ w\\“\\i /
-/

\‘\/\“k>

Max.

Min. 1

LJUDNIVA

Nivan av det akustiska trycket, med motsvarande vardering " A", pa arbetsplatsen och utan last ligger pa max. 60
dB (A).

Nar kolven nar dess 6vre granslage vid tryck av knamekanismen (med manometern markerande 100 Atm), stiger
foregdende varde till 62 dB (A).
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DIEPTREKPERS

INDEX

- INSTALLATIE

- GEBRUIKSPRINCIPES

- GEBRUIKSINSTRUCTIES.
- REINIGING.

- ONDERHOUD.

- LAWAAIL

- HYDRAULISCH SCHEMA.
- ELEKTRISCH SCHEMA.

- ELEKTRISCHE ONDERDELEN.
- ONDERDELENLIJST.

- TEKENINGEN.

INSTRUCTIES

Voor dat de machine gebruikt wordt dienen alle instructies gevold te worden die in deze handleiding staat.

De machine gebruiken als er veranderingen van de veiligheidselementen gemaakt zijn, kan ongelukken
veroorzaken en breekt de 89/655/EEG norm. Equipamientos Carnicos S.L is niet verantwoordelijk voor het
gebruik van de machine onder die omstandigheden.

INSTALLATIE

De dieptrekpers is verpakt in werkpositie (verticaal), samen met de onderdelen en
de dekselafsluiting. Altijd in deze positie laten staat, zelfs bij het ontpakken en
instaleren.

Plaats de machine om een vaste en vlakke plaats. Controller dat het stevig staat
en zo niet, draai de pootjes zo in of uit zodat het gewenste resultaat bereikt wordt
(A).

(Zie de werkpositie in illustratie 1y 2 ).

Controleer dat de stroomspanning en frequentie die juiste zijn voor de eisen die
op de plaat van de machine staat, evenals het soort stroom (monofase, trifase,
met of zonder aarde). De installateur moet de stekker aanpassen aan het
stopcontact, en is verplicht een differentiéle beveiliging te gebruiken, met
voldoende kaliber dat bij de specificaties van de machine past.

Open de deksel vlees cilinder en controller dat niets in de cilinder is.

Daarna sluit de machine aan en gebruik het kniestuk (B) in horizontale richting
tegen de bank (C). Na enkele seconden zal de zuiger (D) stijgen. Zo niet, als de
motor werkt maar de zuiger niet, is dit omdat deze in tegengestelde richting werkt:
draai een fase van de stekker om en probeer opnieuw.

Nu is de machine geinstalleerd en klaar om te gebruiken, maar eerst moet het
gereinigd worden.

GEBRUIKSPRINCIPES

De pers is geschikt om worst van gehakt vlees om fijne cutter pasta te maken.

De temperatuur van deze ingrediénten moet niet lager dan 2°C zijn.

Voor andere doelen is de machine niet geschikt of moet de fabrikant gevraagd worden. Tevens moet de machine
alleen op de aard en wijze zoals in de instructies beschreven gebruikt worden. Daarom is het noodzakelijk dat
deze instructies eerst gelezen worden en alle installatie en gebruik instructies gevolgd worden.

De maximum werkdruk mag niet hoger dan 120 bar zijn.
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GEBRUIKSINSTRUCTIES

Voor te beginnen met persen let op dat de binnenkant van de cilinder (E), de deksel (F), de vulpijpen (G) en de
afsluitingsring (H) perfect schoon zijn.

Open de deksel (F), maakt de ring (H) vochtig met water (om de afsluiting te helpen en het uitdrogen te
verhinderen) .

Controleer dat de zuiger in de laagste stand is en start met het introduceren van de ingrediénten, zodat het goed
opstapelt, zonder holtes, zodat er geen lucht tussen is die later de darm kapot kan maken.

Sluit de deksel, plaats de gekozen trechter en draai de drager van de trechter aan (l).

Nadat de darm in de trechter is, start de machine en houdt het begin van de arm een beetje vast met de rechte
hand en druk op het kniestuk (B) met het rechter been. In een paar seconden zal de pasta beginnen te
verschijnen, die de darm mee zal trekken en de trechter produceert. Als de substantie te snel er uit komt,
verminder de druk door de kraan (J) los te draaien, deze bevindt zich aan de rechterkant. Als de substantie te
langzaam er uit komt, draai deze kraan in de andere richting

Als de zuiger niet verder bewegen kan, open de deksel en druk het kniestuk naar links om de zuiger te dalen
(voor de EM-30/ EM-50 is het niet nodig dat u het kniestuk vast
houdt, daar dat automatische gebeurd). Let op dat het kniestuk
daarna weer in neutrale stand teruggaat. Op dit ogenblik zal de
machine iets meer geluid maken, totdat het kniestuk in neutrale
positie terug is.

REINIGING

Om de pers te reinigen moet de stekker uit het stopcontact
genomen worden en de zuigen in de laagste stand zijn.

Gebruik warm water en neutrale zeep om de binnenkant ven de
cilinder, de deksel, de trechters en de trechterhouders, evenals de
buitenkant van de machine, te wassen.

Om de zuiger volkomen te reinigen moet deze verwijderd worden.
Sluit de machine aan en beweeg de zuiger tot aan de hoogste
stand, open de deksel 180°. Daarna gebruik de speciale sleutel (K)
die met de machine geleverd is, en draai de centrale schroef los

wL).

(Doe dit door de twee punten van de sleutel in de twee gaten van de zuiger te doen en kort en krachtig te draaien.
Als de zuiger mee draait, druk op het kniestuk terwijl u de sleutel draait. Daarna schakel de machine weer uit.)
Verwijder de zuiger en gebruik de oogschroef (M), draai deze aan met de zelfde sleutel. Dan zal de zuiger eruit
komen.

Om alles weer te monteren doe het zelfde in tegenovergestelde volgorde. Als de zuiger aangedraaid wordt zal
deze in de juiste positie terecht komen.
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ONDERHOUD

Een keer per jaar moet het olie niveau gecontroleerd worden .
(P). Doe dit door de afsluitmoer los te draaien (N) en controleer |
of het olieniveau tussen de beide tekens is (EM-12 - 5 |.-; EM- / @
20 -91.-; EM-30 -151.-; EI-50 -15 I.-). / 7
De olie moet vervangen worden ieder 2500 werkuren. gijﬁxx _/ﬁ
[T A
LTS
-/
E-% o ﬁl
T e A
el =
®\ - Kf\ Sm—
Max. || j* } } gl
Min. ; T,

LAWAAI

Het lawaainiveau is continue een ‘A’ equivalent om de werkplaats, zonder lasten, maximum 60 dB(A).
Als de zuiger in de hoogste positie is terwijl het kniestuk gebruikt wordt (manometer toont 100 Atm) wordt deze
waarde 62 dB(A).
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MAKKARANTAYTTOKONE

SISALTO

- ASENNUS

- KAYTTOEHDOT

- KAYTTOOHJEET

- PUHDISTAMINEN

- HUOLTO

- MELUTASO

- HYDRAULIIKKAKAAVIO
- SAHKOKAAVIO

- SAHKOKOMPONENTTILISTA
- VARAOSALISTA

- KOKONAISKAAVIO

OHJEET

Ennen laitteen kayttda tulee noudattaa kaikkia tassé kayttdohjeessa annettuja ohjeistuksia.

Jos laitteeseen tehddan mitd tahansa sen sisaltdmiin turvakomponentteihin liittyvid muutoksia, laitteen kayttd
tallaisissa olosuhteissa voi aiheuttaa tapaturmavaaran ja on Euroopan yhteisén direktiivin 89/655/ETA vastaista.
Valmistaja Equipamientos Cérnicos S.L. ei ota vastuuta laitteen kaytosta tallaisissa olosuhteissa.

ASENNUS

Makkarantayttbkone toimitetaan pakattuna kayttdasentoonsa (pystysuora),
lisdosineen ja kansineen. Pida laite aina tdssd asennossa, myds pakkauksesta
purkamisen ja asentamisen aikana.

Sijoita laite kiintedlle ja tukevalle alustalle. Varmista, ettéd laite on kunnolla
tasapainossa, painvastaisessa tapauksessa korjaa asento tukijalkojen (A) avulla
kiertamalla niitd korkeammalle tai matalammalle tarpeen mukaan.

( Huomioi tydasento kuvien 1 ja 2 mukaisesti ).

Varmista, etté verkkojénnite ja frekvenssi vastaavat laitteen tekniset ominaisuudet
sisdltadvassa tunnistelevyssd ilmoitettuja arvoja, samoin kuin verkkovirran ja
laitteen virtatyypit (yksivaiheinen, kolmivaiheinen, varaamattomalla tai ilman).
Asentajan tulee kytkea laitteen uroskytkin (pistoke) virtaverkon pistorasiaan
varmistaen, etta ne ovat taysin yhdenmukaiset.

Laite tulee kytked virtaverkkoon ehdottomasti kayttden differentiaalisuojainta,
jonka kaliiberin tulee olla oikean suuruinen laitteen tekniset ominaisuudet
sisaltavan tunnistelevyn ilmoittaman arvon mukaisesti.

Avaa lihasylinterin kansi ja varmista, ettei sylinterin sisalla ole mitaan.

Sen jalkeen kytke laite kayntiin ja aktivoi myds polvipainike (B) vaakasuoraan
tydpenkkiin (C) nahden. Muutaman sekunnin kuluttua ménnan (D) tulisi nousta
ylés. Mikéli néin ei tapahdu, jos moottori on k@ynnissa ja manta ei liiku, moottori
todennékoisesti pyorii vastakkaiseen suuntaan. Vaihda vaiheiden paikkaa
pistokkeessa ja kokeile kaynnistdmista uudelleen.

Tamén jalkeen laite on kayttdvalmis, vaikka se tulee ensin puhdistaa. Kuva 2

KAYTTOEHDOT

Makkarantayttbkone on tarkoitettu jauhetulla lihalla taytettyjen makkaroiden valmistamiseen, tai leikkurilla
tydstetyille hienoksi jauhetuille massoille.

Taytteen lampdtila ei saa olla alle 2°C.

Laitetta ei saa kayttdd mihinkdan muihin kayttotarkoituksiin, ja tarvittaessa on kysyttava lisdohjeita valmistajalta.
Makkarantayttékonetta ei myodskaan saa kayttaa milladn muulla kuin tassé kayttbohjeessa kuvatulla tavalla.
Ennen laitteen kaynnistdmista tulee kaikki ohjeet ehdottomasti lukea huolellisesti, ja myds kaikkia asennus- ja
kayttohjeita tulee noudattaa.

Kéayttdpaine ei saa ylittda 120 barin rajaa.
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KAYTTOOHJEET

Ennen tayttdprosessin aloittamista, varmista etté lihasylinterin (E) sisépuoli, kansi, (F), suppilot (G) ja kannen
litos (H) ovat taysin puhtaita.

Avaa kansi (F), kostuta liitos (H) vedella (sulkemisen helpottamiseksi ja liitoksen rikkoutumisen estamiseksi) ja
sijoita se sylinterin ylaosassa olevaan uraan (katso asento (H) kokonaiskaaviossa).

Varmista, ettd méanta on sylinterin alaosassa ja aloita taytteen tyontdminen sylinterin sisdén siten, ettd se sijoittuu
sylinteriin tasaisesti ja tiiviisti, niin ett seokseen ei jaa ilmataskuja, jotka voisivat rikkoa makkaran kuoren.

Sulje kansi, sijoita valitsemasi suppilo paikalleen ja kierré suppilonpidike (I) paikalleen.

Sen jalkeen kun makkaran kuori on sijoitettu suppiloon, kaynnista laite, pida kevyesti kiinni kuoren alkupéasta
suppilon kérjessa oikealla kadella, ja paina polvipainiketta (B) oikealla jalalla. Muutaman sekunnin kuluttua alkaa
taytettd tulla ulos vetden mukanaan kuorta sen tayttyessad. Jos taytettd pursuaa ulos liilan nopeasti, vdhenna
painetta (I6ys&a kierrettd) saatimesta (J), joka sijaitsee laitteen oikealla sivulla. Jos taas taytettd tulee liian
hitaasti, tarkista sdato painvastoin ruuvaamalla saadinta kiinnipain.

Kun méantad saavuttaa liikeratansa ylarajan, avaa kansi ja kaytd polvipainiketta vasemmalle niin ettd méanta
laskeutuu alas (mallissa EM-30/ EM-50 ei ole tarpeen kayttaa
polvipainiketta, silla tdssd asennossa se jad automaattisesti
paikalleen). Muista aina palauttaa polvipainike neutraaliin asentoon
silloin, kun manta on saavuttanut alimman &éariasentonsa. Tasséa
vaiheessa huomaat, ettd laitteen toimintadani nousee hiukan ja
palautuu sitten normaalitasolle kun polvipainike palautetaan
neutraaliin asentoon.

PUHDISTAMINEN

Ennen makkarantayttdkoneen puhdistamista, muista irrottaa
pistoke virtaverkosta tarkistamalla kuitenkin ensin, ettd méanta jaa
ala-asentoonsa.

Kéytd lamminta vettd ja neutraalia pesuainetta lihasylinterin
sisdpuolen puhdistamiseen, sekd méannéan yldosan, sylinterin
kannen, suppiloiden ja suppilonpidikkeen puhdistamiseen
unohtamatta mydskaan laitteen ulkokuoren puhdistamista.

Jos haluat puhdistaa mannéan kokonaisuudessaan, tulee se irrottaa
laitteesta.

Tata varten kaynnistda laite ja sijoita mantd sen ylimpaan
aariasentoon siten, etta sylinterin kansi on 180° auki. Taman
jalkeen laitteen mukana toimitettua vetoavainta (K) kayttden ruuvaa
irti kannen keskustappi (L).

(Tama toimenpide tulee suorittaa siten, ettd poistotydkalun kaksi tappia sijoitetaan keskustapin reikiin ja sen
jalkeen poistotytkalun karkeen suunnataan terdva isku. Siind tapauksessa ettd manta kaantyy, paina
polvipainiketta samanaikaisesti kun vaannat poistotydkalusta. Sen jalkeen kun keskustappi on I8ystynyt, tulee
laite ehdottomasti kytkea pois paalta).
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Poista keskustappi ja sijoita poistoruuvi (M) ( katso kuva mannén poistosta ) mannén keskusreikéan ja ruuvaa sita
samalla poistotytkalulla. Nain néet kuinka manté tulee ulos.

Mannan sijoittamiseksi takaisin paikalleen toimi pdinvaistaisessa jarjestyksessd. Kun keskutappi ruuvataan
takaisin paikalleen, ménté sijoittuu oikeaan asentoonsa.

HUOLTO
Kerran vuodessa taytyy tarkastaa oljynpinnan taso (P). Tata
varten ruuvaa auki tulppa (N) ja varmista onko 6ljymerkki kahden ;
uran valilla (EM-12 -5 1.-; EM-20 -9 I.-; EM-30 -15I.-; EI-50 - 7 @
151.-). / 7
Oljyn vaihto tulee suorittaa joka 2500 kayttotunnin valein. Zj\\\\ /ﬂ
/ \\\“\\1_ /
-/
= - rﬁl
T e e i
Bl =
S SR
Max. ||| j* } } gl

MELUTASO

Akustinen painetaso jatkuvassa kaytdssa vastaa painotettua arvoa “A” tydpisteessd ilman kuormaa, ja on
enintdan 60 dB(A).

Kun méanta on &arimmaisessa yldasennossaan ja painetta syotetdan polvipainikkeella (painemittari nayttda 100
Atm), edelld annettu arvo nousee arvoon 62 dB(A).
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MHXANH NAPAZKEYHZ AAAANTIKON

NMEPIEXOMENA

- ETKATAZTAZH

- MPOYMOGEZEIZ XPHEHE
- OAHIIEZ XPHZHZ

- KAOAPIZMOX

- 2YNTHPHZH

- ENINEAOC ©60PYBOY

- YAPAYAIKO AIATPAMMA.
- HAEKTPIKO AIATPAMMA.
- NIZTA HAEKTPIKQOY YAIKOY.
- NIZTA ANTAAANAKTIKQN.
- FTENIKO ZXEAIO.

OAHrIEZ

Mpiv ammrd oTToIodATIOTE XEIPIOUO TNG UNXOVAG TIPETTEI va aKoAouBnBouv ToTd OAeg o1 UTTOdEIEIG auToU Tou
EYXEIPIBIOU 0BNYIWV XPAROoNG.

H xpnon g pnXavAg UE OTTOIOdATIOTE TPOTIOTTOINON TWV OTOIXEIWV ao@AAEIag TTou OlaBETel, eVOEXETAI va
TIPOKOAECEI ATUXAKATA KAl UTTOTTITITEl o€ TTapdBacn Tng odnyiag 89/655/CEE. H etaipia Equipamientos Carnicos
S.L dev euBuveTal yia TN XpAoN TNG PNXAVAG O€ TETOIEG TUVONKEG.

ErKATAZTAZH

H pnxavr) mapadidetar ouokeuaouévn otn Béon epyaciag (kaBetn), padi ye 10
KouTi e§apTNUATWY Kai TN @AGvT{a KatrakioU. AloTnpACTE auTr Tn B€on akéua Kai
KATd TNV a@aipecn TNG CUOKEUAOIAG KAl TNV EYKATAGTAON.

TomoBETAOTE TN MNXavr €mMAVW O€ MIa OTaBEp Kal OTepen  €m@Aveia.
BeBaiwBeite 0TI N unxavA eival TEA€ia TOTTOBETNUEVN Kal G€ avTiBETN TTEPITITWON
d10pBwaoTe TNV TUXOV KAIOn XPNOIYOTIOIWVTAG TOUG TAKoug Tng Bdaong (A)
BidwvovTag A EeIBWVOVTAG Toug, avaAoya PE TNV TTEPITITWOT.

(n B€on epyaciag utrodeIKVUETaI OTIG EIKOVEG 1 Kal 2 ).

BeBaiwBeite 6T n Tdon kal n ocuxvoeTnTa Tou JIKTUOU TAUTICOVTOI PE TQ TEXVIKA
XOPAKTNPIOTIKG TTOU avaypd@ovTal g€ auTryv, KaBwg Kal Tov TUTTO TPoPodoaCiag
OIKTUOU Kal TNG MUNXAVAG (UOVOQATIKO, TPIPACIKO, PE N Xwpig oudétepo). To
TIPOCWTTIKO EYKATAOTOONG TTPETTEl VA TTpocapuéoel To BUoHa TNG PNXAVAG OTn
Bdon pelpatog, €101 WOTE va avTigTolXoUv oTmoAuTa. H unyavr mpémel va
ouvdeBei OTO pelpa  UTTOXPEWTIKA PEOW €vOG  OUCTAUATOG  dIOQOPIKAG
TpooTaciaog Babuovounuévo oUPQWVA HPE Ta TEXVIKA XOPAKTNPIOTIKA TTOU
uTTodEIKVUOVTOI OTO TTAQICIO TNG PNXAVAG.

Avoi€te TO KOTTGKI TOU KUAiVOpou Kal BeRaiwBeite 6T dev UTTAPXEl TiITTOTA OTO
E0WTEPIKO TOU KUAIVOpOU.

2TN OUVEXElD, OUvOEDTE Tn Mdnxav yia va Tn 0éoere o€ Aeitoupyia Kai
EVEPYOTTOINOTE TOV YOVATOUOXAO (B) o€ opifdvTia kateuBuvon Kévipa oTtnv Bdaon
NG UNXavAg (C). MeTd ammd Aiya deutepOAeTTTa Kavovikd aveBaivel To EuBoAo (D).
2€ avTiBeTn TTEPITITWON, av TO POTEP AciToupyei Kal To EUBoAo dev KiveiTal, autd
o@eiAeTaI OTO OTI OTPEPETAI OTNV AVTIOETN KATEUBUVON. AVTIOTPEWTE Mia @Aon oTo Eik. 2
Buopa kal eTTavaAdpeTe Tov €AeyXoO.

A6 autd TO onuEio, N gNxavr Bewpeital EyKATeaTAPEVN KAl £€TOIPN YIA XPrion YETA TOV KABapIoPo TNG.

MPOYMOGEZEIX XPHIHX

H pnxavA autr gival KatdAAnAn yia Tnv mapaywyr oAAavTIKWV atrd KINA 1 atmd KpEag TTou €xel TTEpdoel amd Tov
TTOATOTTOINTH.

H Beppokpaacia Tou TTPoidvTog TToU Ba Xpnaoiyotroindei yia TV TTapaywyr Ogv TTPETTEl va gival XapunAdTepn atrod
Toug 22C.
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H pnxavr) dev TTpETTEl va XPNOIUOTTOIEITAI YIa OTTOIAOATTOTE AAAN EQOPUOYN ) TTPETTEI TTPWTA Va atreuBuvBeite aTov
KataokeuaoTr). ETriong, n pnxavr) TTPETEl va XPNOIUOTIOIEITAl JOVO HYE TOV TPOTTO TTOU TTEPIYPAPETAl O AUTO TO
EYXEIPIBIO.

MNa va Béoete oe Aeimoupyia Tn pnxavr €ival amapaitnto va OIaRACETE TTPOCEKTIKA OAEG TIG 0dnyieg Kal va
aKOAOUBNOETE OAEG TIG UTTOBEIEEIG EYKATAOTAONG KaI XPONG.

H péyiotn tieon epyaciag dev TrpéTrel va utrepBaivel Ta 120 bar

OAHrIIEZ XPHZHZ

Mpiv EekivijoeTe Tn dladikaoia TTapaywyng, ReRaiwdeite 611 gival amdAuta kKabapd 10 EOCWTEPIKO TOu KUAivEpou
kpéarog (E), To kataki (F), ol xodveg (G) kal n ¢AGvT¢a katrakiou (H).

Avoitte 10 KaTTaKI (F), BpéEte TN QAAvTZa (H) pe vepd (yia Tn SIEUKOAUVON TOU KAEIGIMATOG KAl YIA TNV OTTOQUYT)
pPNENG TNG GAAVTCag) Kal TOTTOBETACTE TNV OTN £YKOTTA OTO TTAvWw PEPOG Tou KUAivdpou (deite Béon (H) oTo yevikod
oxedIaypauua).

BeBaiwBeite 611 TO éuPoA0 BPIOKETAI OTO KATW PEPOG TOU KUAIVOPOU Kal EEKIVIOTE TNV EI0AYWYI TOU TTPOIOVTOG OTO
EOWTEPIKO TOU £TO1 WOTE VA PNV UTTAPYXOUV KEVA OTO TTPOIGV, BIAPOPETIKA UTTAPXEl TTEPITITWON VA TTPOKANBouv
KeVA aépog TTou Ba PTTopolcav va OTTACEl TO EVTEPO.

KAgioTe TO KATTAKI, TOTTOBETAOTE TN X0Avn TTOU £XETE €MIAEEEN Kal B1dwaTe TN Bdon TG xoavng (1).

A@OoU TOTTOBETACETE T EVTOCOIa OTN X0Avn, TOTTOBETHOTE T INXavR G€ A&IToupyia, KpaTroTe EAA@PA TNV apxr Tou
eVTEPOU OTNV Akpn Tou aAAQVTIKOU pE TO O€Ci XEPI Kal TTIEGTE TOV YOVATOUOXAO (B) pe 1o Oei OdI. e Aiya
deutepOAeTtTa Ba apyioel va Byaivel TTOATOG, 0 OTToi0G Ba CUPTTOPACUPEl TO £VTEPO TTAPAYOVTAG HE AUTOV TOV
TPOTIO TO aAAQVTIKG. Av TO TTpoidv Byaivel utreEpBOAIKE YpAYOpa, PEIWOTE TNV TTiean {EBIOWVOVTAG TOV PUNXAVIGUO
puBuiong (J) TTou PBpiokeTal oTo de€I6 TTAQIVO PEPOG TNG PnXavhg. Av n €€0d00g eival utTeEpBOAIKA apyr], KAVTE TO
avTiBeTo, BIBWVOVTAG TOV UNXAVIGUO.

Otav 10 £€uPBoA0 @TACEI GTO TEAOG TNG OIAOPOUNG TOU (ETTAVW), AVOIETE TO KATTAKI KAl TTIEGTE TOV YOVATOHOXAO TTPOG
Ta apioTepd yia va katePei 1o EuPoAo (oTo povrého EM-30/ EM-50
Oev gival amrapaitTNTo va CUYKPATEITE TOV YOVATOUOXAO, KaBwG o€
auTrh Tn B€éon aTepewveTal autopaTta). PPovTIoTE va ETTIOTPEYETE TOV
yovaTtopgoxAd oTtnv oudétepn Béon oOtav 1o €UBOAO @TACEl OTnV
KaTwTtepn B6€on Tou. e autd TO Onueio, To emiTTedo BopUPou
auEdavetal eha@pd Kai ETIOTPEPEI O KAVOVIKA ETTITTEdA  HOAIG
TOTTOBETATETE TOV YOVATOUOXAG OTnVv oudETepn BEan.

KAOGAPIZMOZ

MNa va kaBapioeTte TN punxavA, TPETTEl TTPWTA VA TNV ATTOOUVOEOETE
atrd 70 NAEKTPIKO peUpa, TIPOCEXOVTAG TO £UBOAO va BpiokeTal oTnv
KATw B€on.

XpnoipotroimoTe Ce0TO vEPO KAl OUBETEPO ATTOPPUTTAVTIKO Yia va
KaBapioeTe TO0 €OWTEPIKO TOU KUAIVOPOU KPEATOG, TO ETTAVW HEPOG
Tou €PPOAou, TO KatdKl TOu KUAiVOpOU, TIG XOAVEG Kal TIG BACeIg
TOUG, KaBWG Kail TNV EWTEPIKN ETTIPAVEI TNG JNXAVAG.

MNa Tov TTAAPN KaBapiouod Tou euBOAoU, TTPETTEI va TO BYAAETE aTTO TN
pnxavr.

MNa va yivel autd, ouvdéoTe TNV OTO PeUPa KAl TOTTOBETAOTE TO
€UBoAo oTnv avwTtepn B€on €xovriag TO KATTAKI TOU KUAivOpou
avoixté 180°. Z1n ouvéxela, pe T Bonbeia Tou €1dikou KA€i1diou (K),
TTOU TTOPEXETAI JE TN pPnyavr, EEBIBWOTE TO KEVTPIKO KOoXAia (L).




(AuTA n evépyela TTPETTEN va TTpaypaToTroinBei TOTToBeTWVTAG TOug dUO Ggoveg Tou KAEIBIOU OTIG OTTEG TOU KOXAia
Kal divovTag £va atmdTouo XTUTTNHA aTnV dkpn Tou KAEISI0U. € TTEPITITWON TTOU TO €UPROAO TTEPICTPEPETAI, TTIECTE
TOV YOVATOUOXAO €VW TAUTOXPOVA OOKEITE TTieon Pe TO KAEIBi. Eival ammapaitnTo va atmoouvd£CETE TN Pnyavr| atmo
TO peUPQ OTAV AAOKAPEI O KOXAIOG).

ApaipéaTe Tov KoyAia kal TotroBetrioTe TN Bida e§aywyng (M) (BA. eikdva e§aywyng eufoOAou) oTnv KeVTPIKA OTN
Tou guBOAou Kai BIBWOTE TNV WE TO iB10 KAEISi e§aywyrig. ToTe Ba Byer To EuPolo.

MNa va 10 TOTTOBETAOETE Eavd, akoAouBroTe Tnv idla diadikacia pe TV avrioTpopn ceipd. Otav BIdWOETE TOV
KOxAia, Ba TTpocapuocTei 0Tn B€0n TOU.

ZYNTHPHZH

Mia @opd Tov Xpdvo, TTPETTEN va YiveTal EAEyXOG TOU ETTITTESOU
Aadiou (P), Ta Tov éAeyxo autod, Tipémrel va EeBIdWOETE TNV
Tama (N) kai va eAéyEete av n évdeign Tou Aadiol BpiokeTal
avaueoa aTig duo oxiopég ( EM-12 - 51.-; EM-20 - 9 |.- ; EM-
30 -151.-; EI-50 -15 1.-).

Mpétrel va yivetal aAhayr Aadiou kaBe 2500 wpeg epyaaiag.

Max.

Min.

EMINEAO ©OPYBOY

To péyioTo emiTTedO OUVEXOUG AKOUOTIKAG TTiEaNG 0Tn B€0n epyaaiag «A» Kal xwpig @opTio gival 60 dB(A).
Ortav 10 éuBoAo PBpiokeTal OTO PEYIOTO OPIO TTEONG PE TOV YOVATOUOXAS (TO pavopeTpo utrodeikvuel 100 Atm) n
TTponyoupuevn TiuR yivetal 62 dB(A).
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KOJIBACOHAMNOJIHUTEJb

COOEPXAHUE

- YCTAHOBKA

- YCNOBWA UCMNONb30BAHNSA

- MIHCTPYKLUMW MO UCMOMb3OBAHWIO
- Y/ACTKA

- MPOOUNAKTUKA

- 3BYKOBOW YPOBEHb

- TMOPABIIMYECKASA CXEMA

- BNEKTPOCXEMA

- CMCOK 3NEKTPOMATEPWAINOB
- CMCOK 3ATMACHbIX YACTEW

- MIAH MALLVHBbI

MHCTPYKLUMUMN

Mpexge 4em npou3BoaUTb Kakoe-nMbo [encTBMe C MalUMHOW, BHUMATESbHO npo4YTnTe BCE YKaldaHuA

PykoBogcTBa no Jkcnnyartauum.

OkcnnyaTtaumsa MalvHbl ¢ NoGbIMU U3MEHEHNSMU 3MeMeHTOB 6e30MacHOCTW, KOTOpble OHa COAEPXUT, MOXeT
cTaTb MPUYMHOM HecvacTHoro cnyvas u HapywaeT CoumanbHyto [Oupektuy 89/655/CEE. B atom cnyudae,

OKnnameHTOC KapHukoc S.L., He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a aKcnnyatTaumio MallnHbI.

YCTAHOBKA

KonbacoHanonHuTenb MocTynaeT ynakoBaHHbIM B paboyeM MOMoXeHWUM
(BepTuKanbHO), Takke BKHOYaeT KOPOOKYy C akceccyapamMu U CTblK KPbILLKK.
CnepyeT Bcerga COXpaHsTb 9TO MOMOXEHWe, AaXe BO BPeMs pacnakoBKW K
yCTaHOBKM.

YcTaHOBUTL MallMHYy Ha TBEPAOA M POBHOW MoOBepxHocTU. Ybegutecb, 4TO
MawmHa abconTHO ycToiymMBa, B OOpaTHOM cryyae, OTperynupyinre
MONoXeHne Mpyu MOMOLUM HOXeK (A) 3aBMHYMBAsA WM pasBUHYMBASA WX MO
HeobxoaAnMOoCTH.

(cm. paboyee nonoxeHue Ha puc. 1y 2).

Y6egutecb B TOM, YTO HampspkeHWe M yactoTa 3MeKTpoceTn COOTBETCTBYeT
yKasaHHbIM B Tabnuue xapakTepuCTVMK MalluvHbl, Takke MNpoBepbTe NuUTaHue
ceTM ¥ MawwuHbl (MOHOodpasHoe, TpexdasHoe wunu 06e3 3a3emneHus).
YCTaHOBLUMK AOMKEH COeAMHUTL BUMKY MalUMHbI C PO3ETKON 3MeKTPOoceTn Tak,
yTo6bl ObGa anemeHTa abcomoTHO COOTBETCTBOBaNM Apyr Apyry. MawwuHa
obsizaTenbHO  gomkHa ObiTe  NoACOeAMHEeHa K 3MeKTpoceTU  MCMosnb3ys
AnddepeHumanbHyto sawuTy COOTBETCTBYIOLLErO TEXHNYECKUM
XapaKkTepucTvKam ykaszaHHbIM B Tabnuvue xapakTepucTuK MalumnHbl kanubpa.
OTKkpoNTe KPbILLKY UMNMHAPa ANs MsAca u ybeamTecs, YTO BHYTPW LMAMHAPA HET
NMOCTOPOHHMX NPeaMETOB.

3ateM BKMOUWTE MalUMHY W npuBeguTe B AenctBue koneHo (B) B
ropu3oHTanbHOM HanpaBfieHUn oTHocuTenbHO kopnyca (C). Yepe3 Heckonbko
cekyHa nopueHb (D) pgomkeH nopHsTecd. B obpaTHoM cnyyae, ecnu moTop
paboTaeT, a noplleHb He ABWXETCS, TO 3TO 3HAYMT, YTO MOTOP ABMXETCH B
obpaTHOM HanpaBneHuu; NoMeHsanTe dasy 1 NoBTOpUTE NPOOBY.

HausnHas c 9TOro MOMeHTa MaliMHa CYMTaeTcsl YCTaHOBIEHHOW Ans
aKcnnyaTaumu; npeaBaputenibHas YucTka.

ycnosus UCNosib3OBAHUA

Fig. 2

[aHHbIi konGacoHanonHUTeNb npegHasHavyeH ana npon3BoacTBa konbac 13 MOnoTOro Msica UM Mernkow Macchl,

BblpaboTaHHOM KyTTEPOM.
TemnepaTypa UCXOQHOTO NPoAyKTa Ha JoMmkHa 6biTe MeHee 2° C.
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Ons nobbix Opyrx onepauuini He cregyeT NPUMEHsTb MaluvMHy, nMbo crnegyeT MNPOKOHCYNbTUPOBATLCS C
npoussoguTenemM. Takum obpas3om, konbacoHanonMHUTENb OOIMKEH NMPUMEHSATLCSA TOSMIbKO METOLOM, ONMUCaHOM B
3TOWN MHCTPYKLNK.

[ns 3anycka malwuHbl HEOH6XOAMMO BHUMATENbLHO O3HAKOMUTLCA CO BCEMW MHCTPYKUMAMW U CnefoBaTb BCEM
yKa3aHusiM No YCTaHOBKE W 3KCnnyaTaumm.

MakcumanbHoe paboyee gaBneHne He JOMKHO npeBbiwaTe 120 6ap.

MHCTPYKLUA MO UCMOJIb3OBAHUIO

Mpexae yem HayaTb Npouecc HanonHeHus, yoeanTech, YTO BHYTPEHHOCTb LumnuHapa Ansa msaca (E), kpeiwka (F),
BOPOHKM (G) U CThIK KpbIWwKK (H) abcontoTHO YncTble.

Otkpowte kpbiwky (F), cMounTe cThik (H) Bogow (Ans obnerdyeHus 3akpbiBaHua W Ans nsbexaHws paspbiBOB
CTbIKa) U yCTaHOBUTE ero B Npope3b Ha BEpXHeN YacTu uunuHapa (cMm. nonoxerHue (H) Ha nnaHe mallumHbl).
Y6eauTtecs, YTO NOpLUEHb HAXOAUTCA B BEPXHEWN YacTu LUMnMHAPA U NPUCTYNUTE K 3arnofHeHuo, cneauTe, YToobbl
NPOAYKT PaBHOMEPHO 3aroriHAN eMKOCTb, 6e3 MyCcToT, KOTopble 3anofHEeHASCb BO34yXOM, MOTYyT MpUMBECTU B
nocrneacTBue K paspbiBy 060N0YKU.

3aKkponTe KpbILWKY, yCTAHOBUTE BbIOPaHHY BOPOHKY M 3aKpyTUTE HOCUTENb BOPOHOK (1).

Koraa obonoyka ncraHoBneHa Ha BOPOHKE, BKMOYMTE MalUMHY, NPaBOW PYyKOW Crerka npuaepxuBante Havano
06OMOYKM Ha KOHLEe BOPOHKM WM HaxmuTe Ha komneHo (B) npaBon Horon. Yepes HECKONMbKO CeKyHO HayHeT
BbIXOAWUTb Macca, kotopas OyaeT BxoauTb B 06Mnouky, dpopmupys konbacy. Ecnu npoaykT BbIXOAWUT CIMLLKOM
ObICTPO, yMeHbLUMNTE AaBneHune (pa3BmHYMBas) pyyKy perynstopa (J), Haxoasiycs Ha 60KOBOWM YacTy MaLLWHBI.
Ecnu BbIxOg CNULWLKOM MeAneHHbIN, eNCTBYWTEe HA060pOoT, T.€. 3aKpyyunBanTe PyydKy.

Korga noplueHb 3aBepLunn cBon npober, OTKPOWUTE KPbILLKY U HAXXMUTE KONEHO BMEBO AN TOro YTobbl NOpLUEHb
onyctuncsa (ans EM-30/ EM-50 He HyXHO yaepXuBaTb KOMEHO, T.K.
OHO MpuMeT Heobxodumoe MOonoXeHwe asToMaTuyecku). byabte
BHUMATENbHbI N BEPHUTE KOMEHO B HENTpanbHy Mo3uuuio, Koraa
nopLUeHb AoLLen A0 CBOEro HWXHEro nonoxeHus. B aTtoT MomeHT
Bbl 3ameTute, 4TO 3BYKOBOW YpOBEHb Cherka yBENUYUICH; OH
BEPHETCA Ha CBOW OObIYHBLIA ypOBEHb MOCrne TOro, Kak KOneHo
OKaXXeTCsl B HEWTParbHOM MOMNOXEHWN.

YUCTKA

Ons  unctkm  konbacoHanonHuTens HeobxoouMO  OTKMYUTb
MaLLUHY OT 3MNEKTPOCETM, MOPLUEHb OOIMKEH OCTaBaTbCA B HUXKHEWN
nosuumm.

Mcnonb3ynte ropsdvylo Bogy W HeEWTparbHOE MbINo ANS MbITbS
BHYTPEHHEN YacTu UMInuHApa ANS MAca, BEPXHEW YacTh MOpLUHS,
KPbILWKM UMNAMHAPa, BOPOHOK M HOCUTENSA BOPOHOK, TaKke Kak U
ANS BHELLHMX YacTen MalUWHbI.

Cnegyer BKMIOYWTbL  MaWWHY W YCTAHOBUTb MOPLUEHb Ha
MaKCMMarnbHO BbICOKOM YPOBHE OTHOCUTENbHO OTKpbITOW Ha 180°
KPbIWKM UunnmHapa. 3atem, npv MOMOLLM CreumanbHOro Krirova
(K), KoTopblA BXOOWT B KOMMMEKT MalUuWHbl, OTBUHTUTE
ueHTpanbHbIi 6onT (L).




(3T1y onepauuio crnegyeT NpoM3BOAUTL NOMeELLAst KoY B 0TBepCTUst 6onTa v yaapsas no pydke knioda. B cnyyae,
€CNn NopLUeHb NOBEPHETCS, HAXMWUTE Ha KONeHO OOHOBPEMEHHO C HaxaTmem Ha kniod. Obsi3aTensHO cnegyeT
OTKMIOYMTb MaLUMHy nocne ocnabnenus 6onta) .

BblHbTe UeHTpanbHbln 60nT K ycTtaHoBuTe 6onT (M) (CM. pUC. M3BATUA MOPLLHSA) B LEHTpanbHoe oTBepcTue
MOPLLHA M 3aKPYTUTE ero Npu NOMOLLM TOFO e CaMoro Knoya. MopLueHb JomKeH BbIHUMAaTbCS.

[ns ycTaHOBKW NOpPLUHSA, NpoAenanTe Bce onepaumn B obpaTHOM nopsiake.

MPODPUNTAKTUKA

OpnvH pas B rog crnegyeT nNpoBepsATb ypoBeHb Macna (P). Ons @ .
3TOro creflyet OTBUHTUTL KpbIllKy (N) 1 yb6eautsca B ToM, 4T0  //

YPOBEHb Macna HaxoauTtca mexay npopessamu ( EM-12 - 5 |.-; T
EM-20 -91.-; EM-30 -151.-; EI-50 -15|.-).

Cnepayet MeHATb Macrno kaxable 2500 yacoB paboTbl.

Max. I L

Min.

3BYKOBOW YPOBEHb

YpoBeEHb akKyCTU4ECKOro AaBrieHnsi COOTBETCTBYET YpOBHIO "A" Ha paboyem mecte n 6e3 3arpy3ku u coctaBnset
makcmumyM 60 dB (A).

Koraa noplueHb HaxoguTcst B BEPXHEM MOMOXEHWUU MPU HAXaTUU Ha KorneHo (MaHomeTp ykasbiBaeT 1000 ATm)
BblLLeyKka3aHHOe 3HadyeHue nogHumeTcs Ao 62 dB(A).
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DOLDURUCU

ICINDEKILER

- KURULUM

- KULLANIM KOSULLARI

- KULLANIM TALIMATLARI

- TEMIZLIK

- SES SEVIYESI

- HIDROLIK YERLESIM DUZENI
- KABLO SEMASI

- ELEKTRIKLI PARCALAR

- YEDEK PARGCA LISTESI

- AKSAM CIZIMLERI

TALIMATLAR

Makineyi kullanmadan énce operatdr, bu kilavuzdaki tim talimatlari incelemelidir.

Kaldirilan ya da degistirilen guvenlik cihazlariyla birlikte bu makinenin kullanimi, ciddi yaralanmalara sebep olabilir
ve Sosyal Direktif 89/655 EWG'yi ihlal eder. EQUIPAMIENTOS CARNICOS S.L, bu sekilde makinenin
kullanimindan sorumlu degildir.

KURULUM

Makine dikey konumda, uygun yag kaplari, aksesuar kutusu ve kapakla teslim
edilir. Ambalaj agilirken daima dikey konumu koruyun.

Makineyi dizgliin ve sabit bir ylizeye yerlestirin. Makine istenen seviyede
durmuyorsa, plastik ayagin (A) vidasini gevseterek ve sikarak ayarlayin. ( Sekiller
1 ve 2’de gosterilen calisma pozisyonunu inceleyin).

Makine isim plakasindaki voltaj ve frekans tek ya da Ug¢ fazli, nétr olan veya
olmayan 6zelliklerinin ayni oldugunu kontrol edin.

Kuran kisi, mevcut ¢alisma alanindaki kosullarla uyumlu kablonun ana sebekeye
dogdru sekilde takildigindan emin olmalidir.

Kapagi agin ve silindir iginde higbir sey olmadigini dogrulayin. Ardindan makineyi
acin ve dizligi (B) ana mahfazaya (C) dogdru ileri itin. Birka¢ saniye sonra piston
(D) yukselmelidir. Ancak U¢ fazli makinede motorun calistigini ama pistonun
hareket etmedigini gérdugiinuzde, kablo fazini degistirin ve tekrar deneyin.

Bu noktadan sonra makine, temizlik 6ncesinde kullanima hazirdir.

KULLANIM KOSULLARI

Kiyma makinesi, kase keskisiyle olusan ince ya da kiyilmis etin ayrilmasi igin
tasarlanmistir.

Doldurulan urinlerin sicakhgdi 2°C’den az olmamalidir.

Doldurucunun baska bir uygulamayla kullaniimasi i¢in dUretici firmaya
danisilmahdir. Ayni sekilde makine, sadece bu kilavuzda aciklandigi sekilde
kullanilabilir.

Maksimum is basinci 120 bari gegmemelidir

KULLANIM TALIMATLARI

Doldurma islemine gegmeden 6nce huni (G), silindir (E), kapak (F) ve contanin (H) iyi temizlenmis olmasina
dikkat edin.

Kapagi (F) agin ve contayi (H) suyla islatin (kapagdin kolay agilmasi igin, aksi durumda conta yirtilabilir) ve silindir
girintisine yerlestirin ( aksam giziminde bkz. pozisyon H ).

Pistonun son noktasina geldigini kontrol edin ardindan, mahfazanin ayriimasina sebep olabilecek hava boslugu
birakmadan (rlini bastirarak karisimi ekleyin.
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Kapag! kapatin, uygun huniyi takin ve somunla ( | ) sabitleyin. Huni Gzerinde mahfaza ile makineyi agin ve
ardindan, huni ucundaki mahfazanin kenarindan sag elle tutarken ayni anda dizlige (B) bastirin. Birka¢ saniye
sonra karisim ¢ikmaya baslar, mahfazayi lGzerine tutarak sosis olusturun. Cok hizli doluyorsa, makinenin sag
yaninda bulunan basing regtlatériyle (J) hizi (digmeyi gevsetin) dustrin.

Ayni sekilde, hiz dugtkse dugmeyi igeri dogru gevirin.

Piston son noktasina geldiginde kapagi acin ve dizlik kolunu kendinize dogru ¢ekin, bu islemle o pozisyonda
kilitlenerek piston geride doluma hazir hale gelir. Piston, silindirin altindaysa, dizligi bog konuma getirdiginize emin
olun, sesin derhal arttigini ve bos konumda ise normale doéndugini not edin. (EM-30/EM-50 modellerinde dizligi
tutmak gerekmez, ¢iinkii bu konumda otomatik olarak kilitlenir). Piston en alt pozisyona geldiginde dizligi bos
konuma getirmeye dikkat edin. Bu noktada sesin hafifce arttigi ve dizlik bog konuma getirilince normale déndugu
fark edilir.

TEMIZLIK

Makine temizligine gegmek igin, piston asagidayken ana sebeke
kablo baglantisini ¢ikarmalisiniz.

21 cfr 178,10,10’a uyumlu bir yardimci deterjanla sicak su
kullanarak silindir, piston Ustl, kapak, borular ve somunla dis
taraflari temizleyin.

Pistonu tamamen temizlemek igin ¢ikarmaniz gerekebilir. Pistonu
en yukari kaldirin ve kapagi 180° agik birakin. Sékme anahtariyla
(K), kilit civatasini (L) c¢ikarin. Bu islem, s6kme anahtarinin
tapasini, civata uzerindeki deliklere yerlestirerek anahtara kuvvetli
kisa bir darbe yaparak gerceklestirilir ). Bunu yaparken piston
doénerse, ayni anda sOkme anahtarina vurarak dizligi asagi bastirin.
Kilit civatasini sokin ve civatayr (M) takin. ( Bkz. piston sGkme
plani ) ve pistonu kaldiran vidayi takin. Yapamazsaniz dizlidi tekrar
asagi bastirin.

Tekrar takmak icin tersinden ilerleyin. Civata sikiysa, piston
kocunun yukarida olmasini saglamak igin dizlige basin ve tekrar
kuvvetli sikin ama fazla basing uygulamayin.
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BAKIM

Yilda bir kez yag seviyesi dogrulanmalidir (P). Tapayi (N) c¢ikarin °i
ve yag isaretinin iki yiv arasinda oldugunu/gorildigini ( EM-12 - : @ .
51.-;EM-20 -91.-; EM-30 -151.-; EI-50 -15I.-). /
Her 2500 is saatinde yag degistiriimelidir. ?-f\\\ /
/hh\\:\z‘ /ﬁ
fe D
o/
E-% o ﬁl
T e A L
el =
®\ - Kf\ —
Max. j* } } e
Min. || Ty

SES SEVIYELERI

Uriin olsun ya da olmasin maksimum makine ses seviyesi 60 dB(A)dir. Maksimum basingta (100 bar), doldurucu
62dB(A)’ya ulasir.
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EQUIVALENCIAS DE ACEITES HIDRAULICOS

F.L. IBERIA REPSOL CEPSA
TELEX
HLP-46 46 EP HIDROMAX 46
SHELL ESSO TOTAL MOBIL
TELLUS NUTO H-46 AZOLLA-46 DTE-25

OIL-46
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Tabla 1

Esq electric 48/162 93 43 97 123 161 55

FC-20-A 2P ~230V/50 + PE 1.11 kW | 41.673-J | 5FC31538A | 6LC1K121P7 | 6VE3120220 | 6EM314 | 6EBLO3 | 40uF 425/475V | 4XX40681
FC-20-AB | 2P ~230V/50 + PE 1.11 kW | 41.673-J | 5FC31538A |6LC1K121P7 | 6VE3120220 | 6EC315 | 6EBLO3 | 40uF 425/475V | 4XX40681
FC-20-F 2P ~220V/60 + PE 1.11 Kw | 41.673-J | 5FC31538E |6LC1K121P7 | 6VE3120220 | 6EM314 | 6EBLO3 | 40uF 425/475V | 4XX40681
FC-20-FB | 2P ~220V/60 + PE 1.11 Kw | 41.673-J | 5FC31538E |6LC1K121P7 | 6VE3120220 | 6EC315 | 6EBLO3 | 40uF 425/475V | 4XX40681
FC-20-FL | 2P ~220V/60 + PE 1.11 Kw | 41.673-J | 5FC31538E |6LC1K121P7 | 6VE3120220 | 6EM314 | 6EMLO15 | 40uF 425/475V | 4XX40681
FC-20-E 2P ~110V/60 + PE 1.11 kW | 41.673-J | 5FC31538F |6DM2510110| 6XX3606 6EM314 | 6EBLO3 | 40uF 425/475V 4GCLI

FC-20-EB | 2P ~110V/60 + PE 1.11 kW | 41.673-J | 5FC31538F |6DM2510110| 6XX3606 6EC315 | 6EBLO3 | 40uF 425/475V 4GCLI

FC-20-O 3P ~230V/50 + PE 0.93 kW | 41.669-J | 5FC31539K | 6EM10230 | 6VE3120220 | 6EM314 | 6EBLO3 - 4AXX41469A
FC-20-OB | 3P ~230V/50 + PE 0.93 kW | 41.669-J | 5FC31539K | 6EM10230 | 6VE3120220 | 6EC315 | 6EBLO3 - 4AXX41469A
FC-20-OM | 3P ~230V/50 + PE 0.93 kW | 41.672-J | 5FC31539K | 6EM10230 | 6VE3120220 | 6EM314 | 6EBLO3 - 4XX41469A
FC-20-R 3P ~400V/50 + PE 0.93 kW | 41.669-J | 5FC31539K | 6EM10400 | 6VE3120220 | 6EM314 | 6EBLO3 - 4AXX41469A
FC-20-RB | 3P ~400V/50 + PE 0.93 kW | 41.669-J | 5FC31539K | 6EM10400 | 6VE3120220 | 6EC315 | 6EBLO3 - 4AXX41469A
FC-20-RM | 3P ~400V/50 + PE 0.93 kW | 41.672-J | 5FC31539K | 6EM10400 | 6VE3120220 | 6EM314 | 6EBLO3 - 4XX41469A
FC-20-P 3P ~220V/60 + PE 0.93 kW | 41.669-J | 5FC31539M | 6EM10230 | 6VE3120220 | 6EM314 | 6EBLO3 - 4AXX41469A
FC-20-PB | 3P ~220V/60 + PE 0.93 kW | 41.669-J | 5FC31539M | 6EM10230 | 6VE3120220 | 6EC315 | 6EBLO3 - 4AXX41469A
FC-20-PM | 3P ~220V/60 + PE 0.93 kW | 41.672-J | 5FC31539M | 6EM10230 | 6VE3120220 | 6EM314 | 6EBLO3 - 4XX41469A
FC-20-S 3P ~380V/60 + PE 0.93 kW | 41.669-J | 5FC31539M | 6EM10400 | 6VE3120220 | 6EM314 | 6EBLO3 - AXX41469A
FC-20-V 3P ~200V/50 + PE 0.93 kW | 41.672-J | 5FC31539V | 6EM10190 | 6VE3120220 | 6EM314 | 6EBLO3 - AXX41469A
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IMPORTANTE:

Roscar hasta ajustar las juntas.

Podria danar la rosca del deposito hidraulico.
IMPORTANT:

Screw until the o-rings are adjusted.

It could damage the hydraulic reservoir's thread.
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CcODIGO

5EM41723
6FB850810
6EBTO3561
5EM43280
6EMTO202
5EM43292
5FC31426
6POEI0612
6985106
6127106
69021106
5EM44122
5FC44379
6PQTT6301M
6125105
691210514
6T00925
5FC44408
6934108
5EB40656
5EB40638
66799RS04
5EB40456
691210860
6125108
6127108
5EB402003
5FC44403
6MGS103B
6TO4503VI
5FC44328
6POEIO508
5FC31425
6125106
693310625
693310820
6692110820
5EB40887
5EM43482
5FC31343
6TSRP09B
696410416
S/ITABLA 1
691210412
6PPDNCL
6PL0O04
5XX31701P
S/ITABLA 1
5FCA44658
6XXECTMA3M
5XX44124
6CONECT
6PEPG13TN
6PEPG13,5C
S/ITABLA 1
691210620
6T0O652
5FC44835
5EM43308
5FC31338
5FC20442
5CR41403
5EB40419
5EM30393
5EM30512
5FC44697
4EM42111
5FC44410

FC-20

DENOMINACION

TAPON NIVEL

FILTRO BRONFIL FB-85 8x10
TORICA 16 x 3 TURRION

GUIA VARILLA EM-12/20

TORICA 20x2 EM-12-25

VARILLA NIVEL EM-50

TAPA INFERIOR BANCADA FC-20
TORNILLO POELIER 06x12 INOX
TUERCA AUTOBLOCANTE M-6 INOX
ARANDELA GROWER 06 INOX
ARANDELA ALA ANCHA 06 INOX
TUERCA HEX. + ARANDELA M20
TACO BASE

PLAQUITA TOMA TIERRA 13mm
ARANDELA 05 INOX

TORNILLO ALLEN 05x14 INOX
TORICA 9x2,5

EJE RODILLERA FC-20

TUERCA M-08 INOX

UNION CORREDERA

PASADOR CORREDERA

SEEGER SEGURIDAD 04 INOX
ARANDELA NYLON 9x16x1
TORNILLO ALLEN 08x60 INOX
ARANDELA 08 INOX

ARANDELA GROWER 08 INOX
ARANDELA GOMA DISTRIB 40 20 03
PLACA PRESION

MANOMETRO EM MAINCA NVFIMA
TORICA 45x3 VITON

TUBO FLEX MANOMETRO 122030 FC-30
TORNILLO POELIER 05x08 INOX
TAPA DELANTERA FC-20
ARANDELA 06 INOX

TORNILLO 6 CANTOS 06x25 INOX
TORNILLO 6 CANTOS 08x20 INOX
TLLO HEX. COLLAR LISO 08x20
SILENT BLOCK

COLUMNA SOPORTE MOTOR EM-55
SOPORTE VENTILADOR FC-20
REJILLA PROTECCION 92x92
TORNILLO GOTA SEBO 04x16 INOX
VENTILADOR

TORNILLO ALLEN 04x12 INOX
PULSADOR DOBLE C/MEM.PPDNCL+PCD
CAMARA DE CONTACTOS 4001+4002
PLAQUITA PEQUENA LOGO MAINCA
MOTOR Il FC-20

CRUCETAFC 8

ETIQUETA 7x7 C.TEC.MAINCA
ETIQUETA PROT.GOTA RESINA 90x90
ETIQ."CONECT A." 76x36

TUERCA PRENSAESTOPAS 13,5 METAL
PRENSA ESTOPA PG-13,5 CAP-TOP
GRUPO CABLE

TORNILLO ALLEN 06x20 INOX
TORICA 65x2

CASQUILLO BULON TAPA DESMON. FC-20
PORTAEMBUDOS

CILINDRO HIDRAULICO FC-20
CILINDRO CARNE FC-20

TAPON 10,5x1,8

TURRION PISTON

CAJA CONTACTOR

PISTON CARNE 20 AL

TORICA PISTON FC-20 CE

GRUPO JUNTA TAPA EM-20
TUERCA M24x2 INOX FC-20

DENOMINATION

PLUG LEVEL

BRONFIL FILTER FB-85 8x10
O-RING 16x3 FOR MEAT PISTON BOLT
EM-12/20 GUIDE ROD

O-RING @20x2 EM-12-25

ROD LEVEL EM-50

FC-20 BENCH BOTTOM COVER
POELIER SCREW 06x12 S.STEEL
SELF-BLOCKING NUT M-6 S.STEEL
GROWER WASHER /06 S.STEEL
WIDE WASHER 06 S.STEEL

HEX NUT + WASHER M20

BASE FOOT

GROUND PLATE 13mm

S.STEEL WASHER 05

ALLEN SCREW 05x14 S.STEEL
O-RING @9x2,5

KNEE AXLE FC-20

NUT M-08 S.STEEL

PIN JOINT

SLIDING PIN

S. STEEL SEEGER SECURITY RING 04
NYLON WASHER 9x16x1

ALLEN SCREW 08x60 S.STEEL
S.STEEL WASHER 08

GROWER WASHER /08 S.STEEL
CONTROL VALVE RUBBER WASHER 40 20 03
PRESSURE PLATE

MAINCA EM GAUGE NVFIMA
O-RING @45x3 VITON

FEXIBLE TUBE FOR MANOMETER FC-30
POELIER SCREW 05x08 S.STEEL
FC-20 BODY FRONT LID

S.STEEL WASHER 06

S.STEEL 6 SIDES SCREW 06x25
S.STEEL 6 SIDES SCREW 08x20
HEXAG. FLANGE SCREW 02x20
SILENT BLOCK

ENGINE SUPPORT COLUMN EM-55
FAN SUPPORT FC-20

PROTECTION GRILLE 92x92

OVAL HEAD S.STEEL SCREW 04x16
FAN

ALLEN SCREW 04x12 S.STEEL

DBL. SWITCH WITH MEMBRANE PPDNCL+PCD
CONTACT CHAMBER 4001+4002
SMALL LABEL MAINCA LOGO
MOTOR Il FC-20

MOTOR-PUMP COUPLING

LABEL 7X7 C.TEC. MAINCA

MAINCA LABEL 90X90

"CONECT A" LABEL 76X36

METAL GLAND NUT 13.5

CABLE GLAND PG-13,5 CAP-TOP
WIRE GROUP

ALLEN SCREW 06x20 S.STEEL
O-RING @65x2

FC-20 LID PIVOT BOLT BUSHING REMOVABLE
NOZZLE NUT EM

FC-20 HYDRAULIC CYLINDER
FC-20 MEAT CYLINDER

PLUG 10.5x1.8

PISTON BOLT

CONTACTOR COVER

ALUMINUM MEAT PISTON 20

FC-20 CE PISTON SEAL

EM-20 LID SEAL GROUP

FC-20 S.STEEL M24x2 NUT
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ORDEN

71
72
73
74
75
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7
78
79
80
81
82
83
84
85
86
87
88
89
90
91
92
93
94
164
187

95
96
97
98
99
100

15
101
102
103
104
105
106
107
108
109
110
111
112
114

115
116
117
118
119
120
121

98
112
122
123
124
125
126

CcODIGO

6127124
6125124
5FC20445
5FC44533
5FC44532
6TO3820VI
5FC44392
5CM42286
691210835
4FC31341
691210522
5FC44540
5FC44544
692110510
5EM42110
6125110
693311016
5FC00093
6934105
6WSI6
6FUS19195
5XX41076
S/TABLA 1
5FC31372
6125104
6934104

6734102

5EM42820
S/ITABLA 1
61111006C
5EM42823
5EM43325

6125105
5EM20290
4EM43443
5EM42135
6EBFA
628038
6T0O4203VI
5EM44114
5EM43406
693310510
6VBOLA38
6RVALVB
6NZ001
5EM43293A

6692110610
5EB40564A
5FC31388
5XX42980
693311430
5FC44560
6125114

61111004C
6NZ001
5EM42827
S/TABLA 1
60480006
680130610
5EM43297

DENOMINACION

ARANDELA GROWER 24 INOX
ARANDELA 24 INOX

TAPA CILINDRO 20 AL

TUERCA FIJACION TAPA FC-20
TIRANTE CILINDRO FC-20
TORICA 38x2 VITON

PLAQUITA CIERRE FC-20

TAPON 14.5x3

TORNILLO ALLEN 08x35 INOX
CIERRE TAPA FC-20 ALUMINIO
TORNILLO ALLEN 05x22 INOX
ESPARRAGO TOPE CIERRE FC-20
TOPE CIERRE FC-20

TORNILLO CABEZA PLANA M05x10 INOX
JUNTA INFERIOR CILINDRO EM-20
ARANDELA 10 INOX

TORNILLO 6 CANTOS 10x16 INOX
BANCADA FC-20

TUERCA M-05 INOX

BORNE PORTAFUSIBLE W S | 6mm
FUSIBLE 19195 2A WICHMAN
GUIA CONTACTOR EC/RC
CONTACTOR

ROSCA TAPA FC-30

ARANDELA 04 INOX

TUERCA M-04 INOX

GRUPO DISTRIBUIDOR

CUERPO T XT-10L

TUBO T A DISTRIBUIDOR EM-12/20
DISTRIBUIDOR

CUERPO RECTO XGE-10LR 3-8 ED
TUBO TOMA INFERIOR CIL. EM-20
TUBO TOMA SUPERIOR CILINDRO

GRUPO DEPOSITO FC-20

ARANDELA 05 INOX

DEPOSITO HIDRAULICO EM
CONJUNTO TAPON DEPOSITO EM
DISCO DEPOSITO GOMA

FILTRO ACEITE 2FASR125N

MACHO LATON

TORICA 42x3 VITON

JUNTA PLATINA FILTRO DEP.EM
PLATINA FILTRO DEPOSITO
TORNILLO 6 CANTOS 05x10 INOX
VALVULA BOLA MINI MH 3/8

RACOR RW80140610E HEX.19+JUNTA
ABRAZADERA SINFIN SF 10x16x9 W4
TUBO RETORNO DIRECTO A

GRUPO PROTECTOR FONDO PL.

TLLO HEX. COLLAR LISO 06x10
JUNTA H EB-12/20

PROTECTOR FONDO FC-12/20
JUNTA BURLETE ALA BAJA
TORNILLO 6 CANTOS 14x30 INOX
TLLO 6C M14x30 INOX CAB. M6
ARANDELA 14 INOX

GRUPO BOMBA

CUERPO RECTO XGE-10LR 1-4 ED
ABRAZADERA SINFIN SF 10x16x9 W4
TUBO BOMBA AT 10 EM-12/20
BOMBA

JUNTA METAL BUNA 3-8

RACOR RW80130610E HEX.22

TUBO DEPOSITO A BOMBA EC-12

FC-20

DENOMINATION

GROWER WASHER /24 S.STEEL
S.STEEL WASHER 24
ALUMINUM CYLINDER LID 20
LID LOCK NUT FC-20
CYLINDER STRUT BAR FC-20
O-RING @38x2 VITON

LID LOCKING SHIM FC-20
PLUG 14.5x3

ALLEN SCREW 08x35 S.STEEL
ALUMINUM LID LOCK FC-20
ALLEN SCREW 05x22 S.STEEL
FC-20 LID STOP STUD

FC-20 LID STOP

S.STEEEL SLOTTED PAN HEAD SCREW 05x10

CYLINDER LOWER SEAL FC-20
S.STEEL WASHER 10

S.STEEL 6 SIDES SCREW 10x16
FC-20 BENCH

NUT M-05 S.STEEL

FUSE HOLDER TERMINAL W S 16mm
FUSE 19195 2A WICHMAN
CONTACTOR GUIDE
CONTACTOR

THREAD COVER FC-30
S.STEEL WASHER 04

NUT M-04 S.STEEL

CONTROL VALVE ASSEMBLY

BODY T XT-10L

T TUBE TO DISTRIBUTOR EM-12/20
CONTROL VALVE

STRAIGHT FITTING XGE-10LR 3-8 ED

LOWER CYLINDER CONNECTION TUBE EM-20

UPPER CYLINDER CONNECTION TUBE

OIL RESERVOIR GROUP FC-20

S.STEEL WASHER 05
HYDRAULIC RESERVOIR EM

OIL RESERVOIR DRAIN PLUG EM
RUBBER RESERVOIR DISK

OIL FILTER 2FA5R125N

BRASS FITTING

O-RING @42x3 VITON

PLASTIC RESERVOIR FILTER PLATE GASKET EM

PLASTIC RESERVOIR FILTER PLATE
S.STEEL 6 SIDES SCREW 05x10

MINI BALL VALVE MH 3/8

FITTING RW80140610E HEX.19+JOINT
WORM CLAMP SF 10x16x9 W4
DIRECT RETURN TUBE A

PLASTIC BOTTOM PROTECTOR GRP.

HEXAG. FLANGE SCREW 06x10

H SEAL EB-12/20

BOTTOM PROTECTOR FOR FC-12/20
BURLETE SEAL

S.STEEL 6 SIDES SCREW 14x30
S.STEEL 6S. M14x30 SCREW HEAD M6
S.STEEL WASHER 14

OIL PUMP ASSEMBLY

STRAIGHT FITTING XGE-10LR 1-4 ED
WORM CLAMP SF 10x16x9 W4

PUMP TUBE TO T 10 EM-12/20

PUMP

3-8 BONDED SEAL WASHER

FITTING RW80130610 HEX.22
RESERVOIR TUBE TO PUMP EC-12
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ORDEN CODIGO DENOMINACION DENOMINATION CANTIDAD
OPCION FIJACION RODILLERA KNEE LEVER LOCK OPTION
127 6POEIO616 TORNILLO POELIER 06x16 INOX POELIER SCREW 06x16 S.STEEL 1
128 6ARDUBO06 ARANDELA DUBO / 06 DUBO WASHER / 06 2
129 5FC44502 FIJADOR RODILLERA FC KNEE LEVER FASTENING FC 1
130 5FCA44434 EJE FIJADOR FC-30 FASTENING SHAFT FC-30 1
GRUPO SOPORTE RODILLERA KNEE LEVER SUPPORT ASSEMBLY
131 5EB40631 RASCADOR EJE SOP. ART. RODILLERA KNEE LEVER AXLE SCRAPER 1
132 5EB40628 CASQUILLO SOP. ART. RODILLERA EB KNEE LEVER SUPPORT BRUSHING 1
133 5FC44343 SOPORTE ART. ROD. FC-12/20/25/30/50 SUPPORT KNEE LEVER JOINT FC-30 1
134 696410610 TORNILLO GOTA SEBO 06x10 INOX OVAL HEAD S.STEEL SCREW 06x10 1
GRUPO RODILLERA KNEE LEVER ASSEMBLY
62 5CR41403 TAPON 10,5x1,8 PLUG 10.5x1.8 2
135 691510810 ESPARRAGO ALLEN 08x10 INOX GRUB SCREW 08x10 S. STEEL 2
136 4FC44515 GRUPO POMO RODILLERA FC KNOB SET FOR FC-30 1
137 6HELI0812 HELICOIL M8x12 HELICOIL M8x12 1
138 5EB40630 HORQUILLA ARTICULACION ROD. KNEE LEVER STUD FORK 2
139 5EB40633 PASADOR ARRASTRE CORREDERA SLIDING TOW PIN 1
140 5FC44523 TAPON 17x7 PLUG 17x7 2
141 6798410845 TORNILLO ALLEN BAJO 08x45 INOX 08x 45 INOX LOW CAP ALLEN BOLT 1
142 5EB40770 CASQUILLO SUPERIOR UPPER BUSHING 1
143 5EB40769 CASQUILLO INFERIOR LOWER BUSHING 1
144 5FC31323 ARTICULACION RODILLERA FC SUPPORT KNEE LEVER FC 1
145 5RM42066 TAPON 17x5 PLUG 17x5 1
146 5FC44349 BARRA RODILLERA FC KNEE LEVER BAR FC 1
147 5FC44348 RODILLERA FC KNEE LEVER FC 1
GRUPO ACCESORIOS EXTRA OPTIONS GROUP
152 5FC45149 LLAVE EXTRACCION TURRION FC FC BOLT REMOVAL KEY 1
153 5EB40708 TLLO EXTRACCION PISTON PISTON REMOVAL SCREW 1
172 5EM42344 EMBUDO 15x12 INOX NOZZLE 15x12 S. STEEL 1
173 5EM42345 EMBUDO 20x17 INOX NOZZLE 20x17 S. STEEL 1
174 5EM42346 EMBUDO 30x27 INOX NOZZLE 30x27 S. STEEL 1
OPCION TAPA INOX S.STEEL LID OPTION
56 691210620 TORNILLO ALLEN 06x20 INOX ALLEN SCREW 06x20 S.STEEL 6
57 6TO652 TORICA 65x2 O-RING @65x2 1
58 5FC44835 CASQUILLO BULON TAPA DESMON. FC-20 FC-20 LID PIVOT BOLT BUSHING REMOVABLE 2
62 5CR41403 TAPON 10,5x1,8 PLUG 10.5x1.8 8
65 5EM30509 PISTON CARNE 20 INOX S.STEEL MEAT PISTON 20 1
70 5FC44410 TUERCA M24x2 INOX FC-20 FC-20 S.STEEL M24x2 NUT 1
71 6127124 ARANDELA GROWER 24 INOX GROWER WASHER /24 S.STEEL 1
72 6125124 ARANDELA 24 INOX S.STEEL WASHER 24 1
73 5FC20446 TAPA CILINDRO 20 INOX S.STEEL CYLINDER LID 20 1
74 5FC44533 TUERCA FIJACION TAPA FC-20 LID LOCK NUT FC-20 1
76 6T0O3820VI TORICA 38x2 VITON O-RING @38x2 VITON 2
7 5FC44392 PLAQUITA CIERRE FC-20 LID LOCKING SHIM FC-20 1
78 5CM42286 TAPON 14.5x3 PLUG 14.5x3 2
79 691210835 TORNILLO ALLEN 08x35 INOX ALLEN SCREW 08x35 S.STEEL 2
81 691210522 TORNILLO ALLEN 05x22 INOX ALLEN SCREW 05x22 S.STEEL 2
94 5FC31372 ROSCA TAPA THREAD COVER 1
155 5FCA44534 TIRANTE CILINDRO FC-20 INOX S.STEEL CYLINDER STRUT BAR FC-20 1
157 4FC31344 CIERRE TAPA FC-20 INOX S.STEEL LID LOCK FC-20 1
OPCION MONOFASICA SINGLE PHASE OPTION
159 5EM41421 BASE ROSCABLE UNEX THREADABLE BASE UNEX 1
160 6BR22440 BRIDA UNEX 2244-0 FLANGE UNEX 2244-0 1
161 SITABLA 1 CONDENSADOR CONDENSER 1
162 S/ITABLA 1 MOTOR Il FC-20 MOTOR Il FC-20 1

FC-20
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ORDEN

19
25
47
54
163
164
165
166
167
168

170
171

15
92
149
150
151

116
118
175
176
177
178

86
179
180
181
182
183
184

186

86

182
183

186

CcODIGO

6934108
6125108
5XX31701P
6PEPG13,5C
691210435
6125104
4XX43055A
5CC41770
5FC44479
5FC45240
69021110
6INTO21E
6CRSVBTO

6125105
5XX41076
6985105
6PKZMO
6POEI0512

5EB40564A
5XX42980
5FC31411
5EM43948
5FC44605
6POEI0610

6125110
5FC31346
6338407F
693311045
6127110
5EM42125
6C05025
6338407
693311025

6125110
6338407F
6127110
5EM42125
6338407
693311025

DENOMINACION

OPCION AUTOMATICA

TUERCA M-08 INOX

ARANDELA 08 INOX

PLAQUITA PEQUENA LOGO MAINCA
PRENSA ESTOPA PG-13,5 CAP-TOP
TORNILLO ALLEN 04x35 INOX
ARANDELA 04 INOX

GRUPO MICRO INOX 1A32N
CASQUILLO EJE GIRO 2000NG
BASE MICRO FC-20

TAPA PULSADOR FC-20
ARANDELA ALA ANCHA 10 INOX
INTERRUPTOR T0.2-1/E
ENCLAVAMIENTO SVB-TO

OPCION GUARDAMOTOR

ARANDELA 05 INOX

GUIA CONTACTOR EC/RC

TUERCA AUTOBLOCANTE M-5 INOX
GUARDAMOTOR PKZMO

TORNILLO POELIER 05x12 INOX

OP. PROTECTOR FONDO INOX

JUNTA H EB-12/20

JUNTA BURLETE ALA BAJA
PROTECTOR FONDO INOX FC-12/20
TORNILLO 6C M14x25 INOX REBAJADO
TLLO 6C M14x25 INOX CAB. REB. M6
TORNILLO POELIER 06x10 INOX

OPCION ANTIVUELCO

ARANDELA 10 INOX

SOPORTE RUEDAS ANTIVUELCO FC-20
GJTO RUEDA 60 POL.ROJO c/freno
TORNILLO 6 CANTOS 10x45 INOX
ARANDELA GROWER 10 INOX
CASQUILLO RUEDA EM

CONTERA 50x25

GJTO RUEDA 60 POL.ROJO s/freno
TORNILLO 6 CANTOS 10x25 INOX

OPTION RUEDAS

ARANDELA 10 INOX

GJTO RUEDA 60 POL.ROJO c/freno
ARANDELA GROWER 10 INOX
CASQUILLO RUEDA EM

GJTO RUEDA 60 POL.ROJO s/freno
TORNILLO 6 CANTOS 10x25 INOX

FC-20

DENOMINATION

AUTOMATIC OPTION

NUT M-08 S.STEEL

S.STEEL WASHER 08

SMALL LABEL MAINCA LOGO
CABLE GLAND PG-13,5 CAP-TOP
ALLEN SCREW 04x35 S.STEEL
S.STEEL WASHER 04

MICRO SWTICH GROUP 1A32 S.STEEL
TURN AXIS BUSHING 2000NG
MICRO BASE FC-20

SWITCH LID FC-20

WIDE WASHER 10 S.STEEL
SWITCH T0.2-1/E

INTERLOCK SVB-TO

CIRCUIT BREAKER OPTION

S.STEEL WASHER 05
CONTACTOR GUIDE
SELF-BLOCKING NUT M-5 S.STEEL
MOTOR BREAKER PKZMO
POELIER SCREW 05x12 S.STEEL

OP. S.STEEL BOTTOM PROTECTOR

H SEAL EB-12/20

BURLETE SEAL

S.STEEL BOTTOM PROTECTOR FOR FC-12/20
S.STEEL 6S. M14x25 SCREW REDUCED HEAD
S.STEEL 6S. M14x30 SCREW RED. HEAD M6
POELIER SCREW 06x10 S.STEEL

ANTI-TILT OPTION

S.STEEL WASHER 10

ANTI-TILT TROLLEY SUPPORT FC-20
SET OF 2 WHEELS @60 WITH BREAK
S.STEEL 6 SIDES SCREW 10x45
GROWER WASHER /10 S.STEEL

WHEEL BUSHING EM

CORNER 50x25

SET OF 2 WHEELS @60 WITHOUT BREAK
S.STEEL 6 SIDES SCREW 10x25

WHEELS OPTION

S.STEEL WASHER 10

SET OF 2 WHEELS @60 WITH BREAK
GROWER WASHER /10 S.STEEL

WHEEL BUSHING EM

SET OF 2 WHEELS @60 WITHOUT BREAK
S.STEEL 6 SIDES SCREW 10x25
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